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CLIPPING ENERO 2024

1.- ALICANTE PLAZA, 17.01.2024. Chefs de Alicante, Huesca, Toledo v Valencia
finalistas del Concurso de Cocina Creativa con Granadas de Elche

alicanteplaza

17/01/2024 - ELCHE. Cuatro chefs de restaurantes ubicados en las provincias de Alicante,
Huesca, Toledo y Valencia han sido seleccionados para la final del XIII Concurso de Cocina
Creativa con Granadas de Elche que tendra lugar el proximo 24 de enero en el restaurante
La Finca de Susi Diaz (1 estrella Michelin).

Los finalistas son: Darwin Allauca del restaurante El carreter ubicado en La Xara (Alicante),
con su plato ‘Venus de rubf’; el chef Jorge Munoz del restaurante La era de los Nogales del
pueblo de Sardas (Huesca) con su propuesta ‘Granada de Elche, su dashi y trucha del
pirineo’; el estudiante de la Escuela de Hosteleria de Toledo, Alberto Munoz que ha
presentado al concurso una ‘Presa ibérica marinada en granada, reduccion de vino tinto y
granada, compota de granada y manzana y hortalizas glaseadas; y el chef Fabio Legori del
restaurante Puerta del Mar de Valencia con un ‘Tiradito de salmonete y granada mollar’.

Todos ellos dispondran en la final de 45 minutos para elaborar su receta y conquistar al
jurado presidido por la chef ilicitana Susi Diaz (1 estrella Michelin) junto a Paco
Torreblanca, nombrado mejor pastelero del mundo en 2022, y a la chef Aurora Torres del
restaurante La Herradura y del espacio gastronomico Lula by Aurora Torres (en el municipio
de Los Montesinos de la comarca de la Vega Baja de Segura) que cuentan con un Solete y un
Sol de la Guia Repsol, respectivamente.

El jurado valorara la técnica, la presentacion del plato, sabor y la importancia de la granada
mollar de Elche a la hora de decidir los ganadores de este certamen que entregara un total de
2.500 euros en premios con el patrocinio de VisitEiche, Cajamar y Tescoma junto a la
colaboracion del Ayuntamiento de Elche, la Dipufacion de Alicante, el Patronato de Turismo
Costa Blanca, la marca gastroturistica L’Exquisit Mediterrani, Molt de Gust y los apoyos de la
chef Susi Diaz, Eurotoques y el blog de gastronomfa Carolus Cocina.



https://alicanteplaza.es/chefs-de-alicante-huesca-toledo-y-valencia-finalistas-del-concurso-de-cocina-creativa-con-granadas-de-elche
https://alicanteplaza.es/chefs-de-alicante-huesca-toledo-y-valencia-finalistas-del-concurso-de-cocina-creativa-con-granadas-de-elche
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2.- INFORMACION.ES, 17.01.2024. Chefs de Alicante, Huesca, Toledo v Valencia
finalistas del Concurso de Cocina Creativa con Granadas de Elche

INFORMACION

ELCHE > SANTAPOLA CREVILLENT ELCHECF UMH VIDEOS FOTOS ELTIEMPO FARMACIAS AGENDA  ALICANTE

Chefs de Alicante, Huesca, Toledo y Valéncia, finalistas del
Concurso de Cocina Creativa con Granadas de Elche

La final se celebrara el proximo 24 de enero en el restaurante La Finca de Susi Diaz

J. M. Grau o O @ N\
17-01-24 | 12:13

Huesca, Toledo y Valencia han sido seleccionados para la final del XIlI
Concurso de Cocina Creativa con Granadas de Elche que tendra lugar el
proximo 24 de enero en el restaurante La Finca de Susi Diaz (una estrella

Eljurado valorara la técnica, la presentacion del plato, sabory la
importancia de la granada mollar de Elche a la hora de decidir los
ganadores de este certamen, que entregara un total de 2.500 euros en
premios gracias al patrocinio de VisitElche, Cajamar y Tescoma junto ala

Patronato de Turismo Costa Blanca, la marca gastroturistica LExquisit
Mediterrani, Molt de Gust y los apoyos de la chef Susi Diaz, Eurotoquesy
el blog de gastronomia Carolus Cocirna.


https://www.informacion.es/elche/2024/01/17/chefs-alicante-huesca-toledo-valencia-97008290.html
https://www.informacion.es/elche/2024/01/17/chefs-alicante-huesca-toledo-valencia-97008290.html
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3.- 5BARRICAS, VALENCIA PLAZA, 17.01.2024. Ya se conocen los finalistas del
Concurso de Cocina Creativa con Granadas de Elche

Déjate seducir |
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Inkio > Gastranomia » Ya se conocen los finafistas ded Concur=o de Cooina Creativa con Granadas de Ekhe

Ya se conocen los finalistas del Concurso de Cocina Creativa con Granadas de
Elche

17 January, 2024

Cuatro chefs de restaurantes ubicados en las provincias de Alicante, Huesca, Toledo y Valencia han sido seleccionados para la
final del Xlil Concurso de Cocina Creativa con Granadas de Elche que tendra lugar el proximo 24 de enero en el restaurante La
Finca de Susi Diaz que cuenta con 1 estrella Michelin.

Los finalistas son: Darwin Allauca del restaurante El carreter ubicado en La Xara (Alicante), con su plato ‘Venus de rubi’; el chef
Jorge Mufoz del restaurante La era de los Nogales del pueblo de Sardas (Huesca) con su propuesta ‘Granada de Elche, su dashi
y trucha del pirineo’; el estudiante de |a Escuela de Hosteleria de Toledo, Alberto Munoz que ha presentado al concurso una
‘Presa ibérica marinada en granada, reduccion de vino tinto y granada, compota de granada y manzana y hortalizas glaseadas;
y el chef Fabio Legori del restaurante Puerta del Mar de Valencia con un Tiradito de salmonete y granada mollar!

El jurado valorara la técnica, la presentacion del plato, sabor y la importancia de la granada mollar de Elche a la hora de decidir
los panadores de este certamen, que entregara un-total de 2.508-suros en premios gracias al patrocinio de VisitElche, Cajamar
w Tescoma junto a la colaborackon del Pyuntamiento de Elche, la Diputacion de Alicante, el Patronato de Turi=mo Costa Blanca,
la marca gastroturistica LExguisic Mediterrani, Molt de Gust y los apoyos de la chef Susi Diaz, Eurotoques v 2l blog de
gastronomia Carolus Cocma.


https://5barricas.valenciaplaza.com/ya-se-conocen-los-finalistas-del-concurso-de-cocina-creativa-con-granadas-de-elche/
https://5barricas.valenciaplaza.com/ya-se-conocen-los-finalistas-del-concurso-de-cocina-creativa-con-granadas-de-elche/
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4.- MURCIA.COM, 17.01.2024. Ya se conocen los finalistas del Concurso de Cocina
Creativa con Grandas de Elche
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Chefs de Alicante, Huesca, Toledo y Valencia finalistas del
Concurso de Cocina Creativa con Granadas de Elche

Fuente: Agencias

La final se celebrara el proximo 24 de enero en el restaurante La Finca de Susi Diaz
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Cuatro chefs de restaurantes ubicados en las provincias
de Alicante, Huesca, Toledo y Valencia han sido
seleccionados para la final del XIII Concurso de Cocina
Creativa con Granadas de Elche que tendra lugar el

; préximo 24 de enero en el restaurante La Finca de Susi
[ . | Diaz (1 estrella Michelin).
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Los finalistas son: Darwin Allauca del restaurante El carreter ubicado en La
Xara (Alicante), con su plato 'Venus de rubi'; el chef Jorge Murioz del
Comentar restaurante La era de los Nogales del pueblo de Sardas (Huesca) con su
propuesta 'Granada de Elche, su dashi y trucha del pirineo’; el estudiante de la
Escuela de Hosteleria de Toledo, Alberto Mufioz que ha presentado al concurso
una 'Presa ibérica marinada en granada, reduccién de vino tinto y granada,
compota de granada y manzana y hortalizas glaseadas; y el chef Fabio Legori
del restaurante Puerta del Mar de Valencia con un 'Tiradito de salmonete y
granada mollar'.

Todos ellos dispondran en la final de 45 minutos para elaborar su receta y
conquistar al jurado presidido por la chef ilicitana Susi Diaz (1 estrella
Michelin) junto a Paco Torreblanca, nombrade mejor pastelero del mundo en
2022, v a la chef Aurora Torres del restaurante La Herradura y del espacio
gastronémico Lula by Aurora Torres (en el municipio de Los Montesinos de la
comarca de la Vega Baja de Segura) que cuentan con un Solete y un Sol de la
Guia Repsol, respectivamente.

El jurado valorara la técnica, la presentacion del plato, sabor y la importancia
de la granada mollar de Elche a la hora de decidir los ganadores de este
certamen que entregara un total de 2.500 euros en premios gracias al
patrocinio de VisitElche, Cajamar y Tescoma junto a la celaboracion de!
Ayuntamiento de Elche, la Diputacién de Alicante,ei Patronato de Turismo
Costa Blanca, la marca gastroturistica L'Exquisit Mediterrani, Molt de Gust vy los
apoyos de la chef Susi Diaz, Eurotogques y el blog de gastronomia Carolus
Cocina.


https://www.murcia.com/empresas/noticias/2024/01/17-chefs-de-alicante-huesca-toledo-y-valencia-finalistas-del-concurso-de-cocina-creativa-con-granadas-de-elche.asp
https://www.murcia.com/empresas/noticias/2024/01/17-chefs-de-alicante-huesca-toledo-y-valencia-finalistas-del-concurso-de-cocina-creativa-con-granadas-de-elche.asp

GENERALITAT
VALENCIANA

Conselleria de Agricultura,
Ganaderia y Pesca

7= MmoLT
¥ GUST

Productes de Qualitat
Diferenciada i Ecologics
de la Comunitat Valenciana

5.- ALICANTE PLAZA, 24.01.2024. Un plato con granada mollar, dashi y trucha del
pirineo gana el concurso tradicional concurso de Elche

alicanteplaza
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Unplato . n granada mollar, dashi y trucha del
pirineo gana el concurso tradicional concurso de
Elche

Elche Plaza

ELCHE GRANADA MOLLAR ELCHE GASTRONOMA
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24/01/2024 - ELCHE. H chef Jorge Metox ded restourante La erz de bos Nogeles ubicado T

en Sardés (Huesca) ha ganado &2 decimotercers edicicn el Concurso de Cocdra Creativa
con Granadas de Eiche con un plato que doba protaguresmo 2 la grarads mollar de Eiche
yantn al peoducto local de Aragon.

la mropuesta, denomimade ‘Gramade de Hche, su dashi y tnucha del pirmed, ha
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incorparado 1 la grarada maller de Elche en todos los dementos ded pleto como en d
calda, en la tracha, en & beandada de vieira, en el pico de gollo y encartida.

Precisamente el szhor y |a destacade persenciz de b granade mollar de Eiche s lo que
he conquistado al jurado presidido por la chef lictan Sad Disz del restasrante 1a
Finca (1 estyells Michelin y 2 Sales de lz Guia Repsol) que he estado scompesiads por
Paco Torreblance, nombrado mejor pestelero del sundo en 2022, y ka chefl Asrora Tormes
del restorerte Le Hesradura y del especio gastrundmico Luls by Aurom Tomes (que
cuentan com un Sclete y un Sol de fa Guis Repsol, respectivamente).

Susi Diex b destacado o gran nivel de 1z final que be temado lugar en las cocinas de sa
restyarente. “Este ano me he sorpeendido porque cade ez vemos més evolucian y
mayor preocupecion por |z granada mollar de Elche ¥ por ir un punto mis 2lla. Hemos
podido ver salsas muy interesantes, femertaciones, tods unz sene de movimiengos
umidos a la gremads que demestsz que se han preocupado por darle protagonismo en
was platos™.

. Y
\ b J! ; Una cita clave para el sector
Vo M
. Para el presidente de la Denominacién de Origen Protegida de la Granada Mollar de Elche,
Francisco Oliva, “el concurso se ha convertido en una cita clave para el sector con medio

centenar de propuestas procedentes de una veintena de provincias espariolas”.

Oliva ha apuntado que para la Denominacién de Origen “es un orgullo que tantos
profesionales del mundo de la gastronomia pongan su talento, creatividad y buen hacer al
servicio de la granada mollar de Elche”. Por su parte, la concejala de Comercio y Hosteleria
del Ayuntamiento de Elche, Caridad Martinez, ha resaltado la importancia de este certamen
para poner en valor el producto y pasear el nombre de Elche a nivel nacional debido a la
elevada participacion que ha registrado el concurso.

Franciso Oliva también ha agradecido a los patrocinadores que han hecho posible este
concurso como VisitElche, Cajamar y Tescoma junto a la colaboracién del Ayuntamiento
de Elche, la Diputacién de Alicanie, el Patronato de Turisine Costa Blanca, la marca
gastroturistica L’Exquisit Mediterrani, Molt de Gust y los apoyos de la chef Susi Diaz,
Eurotoques v el blog de gastronomia Carolus Cocina.


https://alicanteplaza.es/un-plato-con-granada-mollar-de-elche-su-dashi-y-trucha-del-pirineo-grana-el-concurso-de-cocina-creativa-con-granadas-de-elche
https://alicanteplaza.es/un-plato-con-granada-mollar-de-elche-su-dashi-y-trucha-del-pirineo-grana-el-concurso-de-cocina-creativa-con-granadas-de-elche
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6.- TODOALICANTE, 24.01.2024. La exquisita fusiéon de un concurso de cocina
creativa: Granada mollar de Elche con trucha del Pirineo

Q Topo\licante

La exquisita fusion de un Unacita cave paralsector

- = Para el presidente de la Denominacion de Origen Protegida de la
concu rso de COCI na creatlva : Granada Mollar de Elche, Francisco Oliva, «el concurso se ha convertido

en una cita clave para el sector con medio centenar de propuestas

Granada mollar de Elche CON ' excesentes se una veintens de provincias espasctss.
trucha del Pirineo

El chef Jorge Mufioz del restaurante La era de los Nogales conquis
Susi Diaz y al resto del jurado con estos ingredientes

Coneures & Cocre Cracem
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Entreg del primer premio del concunz, TA

Oliva ha apuntado que para la Denominacién de Origen «es un orgullo
que tantos profesionales del mundo de la gastronomia pongan su
talento, creatividad y buen hacer al servicio de la granada mollar de
Elche». Por su parte, la concejala de Comercio y Hosteleria del
Ayuntamiento de Elche, Caridad Martinez, ha resaltado la importancia
de este certamen para poner en valor el producto y pasear el nombre de
Elche a nivel nacional debido a la elevada participacién que ha
registrado el concurso.

Franciso Oliva también ha agradecido a los patrocinadores que han
hecho posible este concurso como VisitElche, Cajamar y Tescoma junto a
la colaboracidn del Ayuntamiento de Elche, la Diputacion de Alicante, el
Jarge Musioz y su ayudante con e plato estredls del concurse de grunada mollar de Blche. TA Patronats-de Turismo Costa Blanca. la marca gastrotun’stica L'Exquisit

Mediterrani, Molt de Gust y los apoyos 'de la chef Susi Diaz, Eurotoques y
el blog de gastronomia Carolus Cocina.

@  Adriin Mazén

e
4 Miércoles, 24 de energ 2024, 17:37

W Comenta R ~

El paladar de Susi Diaz no engana. Ha sido este miércoles cuando,
durante la celebracion del concurso de cocina creativa con granadas de
Elche, la chef Michelin ha degustado un plato «muy interesante donde
estabas comiéndote un pescado con textura» con un sabor muy peculiar,
pues «sabia a granada». Esta es la exquisita fusion que ha elaborado el
chef Jorge Murfioz, quien ha salido airoso con su creacidon ‘Granada de


https://www.todoalicante.es/gastronomia/exquisita-fusion-concurso-cocina-creativa-granada-mollar-20240124173746-nt.html
https://www.todoalicante.es/gastronomia/exquisita-fusion-concurso-cocina-creativa-granada-mollar-20240124173746-nt.html
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7.- MURCIA.COM, 24.01.2024. Un plato de granada mollar de Elche, su dashi v
trucha del pirineo grana el concurso de Cocina Creativa con Granadas de Elche
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Un plato de granada mollar de Elche, su dashi y trucha del
pirineo grana el concurso de Cocina Creativa con Granadas de

Elche

Fuente: Agencias
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\ plato.

El chef Jorge Muioz del restaurante La era de los
Nogales de Sardas (Huesca) ha conquistado al jurado
por el protagonismo de la granada mollar de Elche en el

El chef Jorge Mufioz del restaurante La era de los
Nogales ubicado en Sardéas (Huesca) ha ganado la

decimotercera edicion el Concurso de Cocina Creativa con Granadas de Elche
con un plato que daba protagonismo a la granada mollar de Elche junto al

producto local de Aragén.

La propuesta, denominada 'Grar
ha incorporado a la granada mo
como en el caldo, en la trucha, ¢
encurtida.

Precisamente el sabor y la destz
es lo que ha conquistado al jura
restaurante La Finca (1 estrella
estado acompafnada por Paco To
mundo en 2022, y la chef Auror|
espacio gastrondmico Lula by Al
Sol de la Guia Repsol, respective

Una cita clave para el sector

Para el presidente de la Denominacion de Origen Protegida de la Granada
Mollar de Elche, Francisco Oliva, "el concurso se ha convertido en una cita
clave para el sector con medio centenar de propuestas procedentes de una
veintena de provincias espafiolas".

Oliva ha apuntado que para la Denominacién de Origen "es un orgullo que
tantos profesionales del mundo de la gastronomia pongan su talento,
creatividad y buen hacer al servicio de la granada mollar de Elche". Por su
parte, la concejala de Comercio y Hosteleria del Ayuntamiento de Elche,
Caridad Martinez, ha resaltado la importancia de este certamen para poner en
valor el producto y pasear el nombre de Elche a nivel nacional debido a la
elevada participacion que ha registrado el concurso.

Franciso Oliva también ha agradecido a los patrocinadores que han hecho
posible este concurso como VisitElche, Cajamar y Tescoma junto a la
colaboracion del Ayuntamiento de Elche, la Diputacién de Alicante, el Patronato
de Turismo Costa Blanca, la marca gastroturistica L'Exquisit Mediterrani, Molt
de Gust y los apoyos de la chef Susi Diaz, Eurotoques y el blog de gastronomia
Caroius-Cocina.
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Conduraa e Gacna Craotier
won Gronados de Elche


https://www.murcia.com/empresas/noticias/2024/01/24-un-plato-de-granada-mollar-de-elche-su-dashi-y-trucha-del-pirineo-grana-el-concurso-de-cocina-creativa-con-granadas.asp
https://www.murcia.com/empresas/noticias/2024/01/24-un-plato-de-granada-mollar-de-elche-su-dashi-y-trucha-del-pirineo-grana-el-concurso-de-cocina-creativa-con-granadas.asp

