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1.- 5BARRICAS, 08.11.2023. Terres dels Alforins, Terres al Cabanyal

Déjate seducir p
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Inkio > Actuahidad > “Arros 3l form | gaspatxos” acompanaran los vines de ‘Els Afonns’ on Terres 2l Cabanyal

“Arros al forn i gaspatxos” acompanaran los vinos de ‘Els Alforins’ en Terres al
Cabanyal

8 November, 2023

El evento arrancara el viernes 10 de noviembre a las 13h y se prolongara hasta las 18h. Funciona con el sistema de
degustaciones: 5 vinos por un precio de 15 eurcs. La oferta gastrondmica podra adguirirse en cada uno de los espacios
gastrondmicos de Mercader, con platos los especiales mencionados vinculados a las tradiciones de Terres dels Alforins.

El afora es limitado, con bo que la ecompra de |as degustaciones de vino puede anticiparse en wnww.Sheeleccion.es quedando
Los viticultores y productores de Terres dels Alforins regr  para el misma dia 10 las sobrantes hasta completar afioro.

Mif para mastrar la esencia de este magico paisa Paralamente, == ha confecrionado un ciclo de catas de Terres dels Alforins en Mercader. La primera cata, el dia 9 de

pues la gastronomia estara a la altura de lacita con hom|  ygyismbre. tiene como protagonistas a las bodegas de UOmbriz: Los Frailes, Dominios de MGP Los Pinos v Belda, El dia 14,

Moixent, La Font de |la Figuera y Fontanars dels Afforins. | toca el turno de La Solana: Enguera, Rafa Cambra, Vinya Alfor y Clos de Lom. El jusves dia 16, llega “Les Acusses” con Celler del
Roure, Pago Casa Gran, Sant Pere y Clos Cor Wi, El ciclo lo cierra La Font, el diz 21 de Noviembre, con La Comarcal, Arrdez y La

Roman Navarro, responsable de Tonyina y Anyoray con|  Vifa. Las catas tienen un precio de 10 euros y todas se celebran a las 19,30 horas en Mercader. El aforo es limitado y las

del dia "arrés al forn”, uno de los platos mas emblematic  =ntradas pusden acquirirss en wurw.Shseleccion.es
Valencia. Su colega Alfonso Garcia, responsable de Aldea
tradicionales “gaspatxos”, haciendo un guino al Cabanya
Jenkins, Michigan y El Taller de Carnes seran el complem

Alforins. ‘ﬂ‘ EErTES dels

AlFOring



https://5barricas.valenciaplaza.com/arros-al-forn-i-gaspatxos-acompanaran-los-vinos-de-els-alforins-en-terres-al-cabanyal/
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2.- EXCELENCIAS GOURMET, 12.11.2023. Un resumen de la primera jornada de
Gastrénoma.

EXCEITENCIAS

owrynel

INICIO NOTICIAS -~ OPINION ARMONIAS TASTEVIN MIXOLOGIA AIBG

Un resumen de la primera jornada de Gastronoma 2023: Chocolate de
campeonato, la despensa mas remota del planeta y los vinos mas caros
de Espaiia

@ Creado: Dom, 12/11/2023 - 16:50 & Autor: Redaccion Excelencias Gourmet W Categoria: Noticias Gourmet
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Aunque manana 13 de noviembre a las 13 horas tendréa lugar la inauguracion oficial de Gastrénoma, que correrd a cargo de
la Consellera de Innovacion, Industria, Comercio y Turismo, Nuria Montes de Diego, acompariada de la alcaldesa del
Ayuntamiento de Valencia M® José Catal3, el Conseller de Agricultura, Ganaderia y Pesca, Jose Luis Aguirre y el presidente de
la Diputacién de Valencia Vicente Mompo, entre otras autoridades, hoy dia 12 comenzd su programa de actividades.

En el espacio La Cuina Molt de Gust, la Mel de Bresca ha sido protagonista. Esta miel es Gnica ya que proviene de la cima
mas alta de la Comunidad Valenciana, el pico Pefiagolosa. Alejandra Herrero del restaurante Atalaya (1* Michelin) ha hecho
sobre el escenario algunas elaboraciones, acompariada del productor de la miel. Por su parte, Luis Valls (El Poblet,
2*Michelin) se ha subido al escenario de la mano de SH Levante y Verduras gorrito, ubicados en Meliana, un territorio de
huerta de gran importancia al ser un espacio protegido por la UNESCO. En esta ponencia se ha abierto un diaglogo entre
productor y chef sobre como crear a través de la temporalidad.

Tambi&n los almuerzos han tenide su importancia gracias a la ponencia Gastroalmuerzes, en la gque se ha puesto de
manifiesto que si el almuerze no hubiese sido tendencia se hubiera perdide la cultura y el sabor de siempre.


https://excelenciasgourmet.com/es/noticias-gourmet/un-resumen-de-la-primera-jornada-de-gastronoma-2023-chocolate-de-campeonato-la
https://excelenciasgourmet.com/es/noticias-gourmet/un-resumen-de-la-primera-jornada-de-gastronoma-2023-chocolate-de-campeonato-la
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3.- 5BARRICAS, 12.11.2023. Vine a Terres, el paisatge de vins que conquista el
corazon de todo aquel que lo visita

Déjate seducir p
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Inicio > Territoria > Uine a Terres, of paisatge de vinG que conguista of corazin de tado aquel que 1o viska

Vine a Terres, el paisatge de vins que conquista el corazon de todo aquel que lo
visita

12 Nowember, 2023

Vine a Terres, el paisatge de vins que conguista el corazon de todo agquel que lo visita.

A
Terres dels Alforins volvia a celebrar su partcular fiesta ded A I

actividades wintuladas a su Paisatge de Vins.

¥ 05 que las 15 bodegas que farman parte de la Asodacion
Comarcal, Los Pinos, Los Fradles, Rafacl Cambra, Vinya Alft
MGP, Sant Pere y Clos Cor Vi— abricron sus pucrtas en ol o

e Corazon
Mediterraneo


https://5barricas.valenciaplaza.com/vine-a-terres-el-paisatge-de-vins-que-conquista-el-corazon-de-todo-aquel-que-lo-visita/
https://5barricas.valenciaplaza.com/vine-a-terres-el-paisatge-de-vins-que-conquista-el-corazon-de-todo-aquel-que-lo-visita/

4.- LEVANTE-EMV, 13.11.
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2023. Pagina de publicidad de Molt de Gust en la Guia de

los 55 Mejores Restaurantes.

Cuando nuestra
gente da lo mejor,
nuestra tierra
lo mejor

ofrece

Y o mejor son las Uvas del Vinalopd, los Cliricos Valenclano:

Elche. s Chefla de Vialencia, el Tumdn de Jjons y Alcante y

También los Vinos de Alicante, Utiel- Requena, Carstelion y Val
Montasa de Alicante y los Nisperos de Callosa d'en Sama, A
de Benicarld, of Amoz de Valencia, el Kaki de la Ribera del Xl

nuestra agricultura ecoligica.

Cuando nuestra
gente da lo mejor, |
nuestra tierra “.
ofrece lo mejor |

[ . - |
B Ot e Vaencia of Tantn de Jjora y Alcante y s cos e Reduers, '—— “ y

= il
5 w;'r BGSE!EE[

ey
e eprmuosas de Alcante y nuests agRcUties ckigica.



https://vaersa0-my.sharepoint.com/:i:/g/personal/garcias_mar_vaersa_com/Eb5Mw7q4HrhMoN0oksdgSh0BZJ4HzfpG03xJtq8B66fxLw?e=O8VOED
https://vaersa0-my.sharepoint.com/:i:/g/personal/garcias_mar_vaersa_com/Eb5Mw7q4HrhMoN0oksdgSh0BZJ4HzfpG03xJtq8B66fxLw?e=O8VOED
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5.- LEVANTE-EMYV, 13.11.2023. Pack banner + faldén con la tematica del Kaki de la
Ribera del Xuquer.
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Molt de Gust,
corazén mediterraneo

La Comunitat Valenciana tiens una
gastronomia anclada en 13 tierra y en
la diversidad de nuestra agricultura.

Arraigada a un territorio que es la
despansa de Europa y que ofrece productos

de calidad, origen, proximidad y

temporada doce meses al afo.

VALENCIA &

§ Albergues, ropa de abrio y comida

caliente frente a la ola de frio en

Valéncia

José Parrilla

COMUNITAT VALENCIANA
Educacién quiere
cambiar el protocolo
ante el aumento del uso
del moévil en los centros

Gonzalo Sanchez

COMUNITAT VALENCIANA

“Las personas ciegas
tenemos derecho a
trabajar mas alla de la
venta de cupones”

Ménica Ros

CASO ABIERTO

Detenidos por herir a una
joven de una pedrada en
una discomévil en I'Horta

F. Pascual

EL CAMP DE MORVEDRE

Un edil de Gilet
denuncia amenazas de
muerte por irse del PP al
grupo mixto

Ménica Arribas

Comarcas

Introduce la pali q

LA SAFOR

Quique Llopis i Aina
Olaso, entre els 27
guardonats en la Il Gala
de I'Esport de
Bellreguard

BOCAIRENT
Bocairent recepciona la
ampliacion del jardin de
la Torre de los.
Portugueses

% -
=0

ONDARA

Leescriptor d'Ondara Jovi
Lozano-Seser guanya el
premi Isabel de Villena

EL CAMP DE
MORVEDRE

Lo Navidad
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6.- IVREVISTA LOCAL, 13.11.2023. PROAVA premia los mejores monovarietales de
Bobal con DO Utiel-Requena

ivirevistalocal TAME I eovass Wtw »e aoniin E
B i S et Y

INICIO  NOTICIAS  POBLACIONES  AGENDA  GUIA EMPRESARIAL ENTRADAONLINE TIENDA ONLINE

PROAVA PREMIA LOS MEJORES MONOVARIETALES DE
BOBAL CON DO UTIEL-REQUENA

LUNES, 13 NOVIEMERS

GASTRONOMA

entradaonllne 05
compratus
entradas anticipadas en
www.entradadnline.es
- o desde el movil o=
APPV.REVISTALOCAL

“ El Gran Premio PROAVA BOBAL ha sido el vino «1935, Reserva Aniversario» de Vinicola Requenense
¥ Las otras bodegas premiadas han sido: Coviiias, Bodega Jiménez-Vila Hnos., Ladrén de Lunas y Bodegas Iranzo

Requena (13/11/23) MAS NOVEDADES EN
FACEBOOK
Hoy lunes, 13 de noviembre, se han entregado los premios del V Concurso Oficial de Vinos ietales de la C idad valenciana en
el escenario Molt de Gust de Gastrénoma, la Feria Gastronémica del Mediterraneo. El certamen ha levantado también una gran expectacion _
e e e L e B

t oducto: distribuid g .
b e ‘= Nexo, anada 2020 de la Bodega Jiménez-Vila Hnos. (DOP Utiel-Requena)

Atendiendo a la categoria de |2 variedad Bobal, éstos han sido los grandes galardonadaes: ™

s Ladrén de Lunas Bobal, afiada 2021, de Bodegas Ladrén de Lunas (DOP Utiel-Requena)

W Medalis de Bronce: Finca Cafada Honda, afada 2019 de Bodegas Iranzo (DO Utiel-Requena)
@ Medalis de Oro- Veterum Vinas Viejas, aiada 2021 del Grupo Covinas (DOP Utiel-R

El Gran Premio PROAVA BOBAL ha recaido sobre el vino 1935, Reserva Aniversario de la anada
2017 de Vinic R

Requenense (DO Utiel-Req

uena)

jEnhorabuena a todos ellos desde Revista Local!



https://iv.revistalocal.es/proava-premia-mejores-monovarietales-bobal-do-utiel-requena/
https://iv.revistalocal.es/proava-premia-mejores-monovarietales-bobal-do-utiel-requena/
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7.- ELPERIODIC, 14.11.2023. La Cooperativa Vinicola Requenense consigue el Gran
Premio PROAVA

elperiodic
La Cooperativa Vinicola Requenense consigue el Gran
Premio PROAVA para el vino 1935 Reserva Aniversario,
anada 2917

ELPERIODIC.COM - 14112023
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MAs rOIUE En Feriz Valencia, dentro de I3 Feria Gastrondmica del
Mediterranso -Gastronoma-, s entregaron los premios del V
Concurso Oficial de Vinos Monovaristales de la Comunidad
Vzlenciana PROAVA, siendo acreedor en vinos de la vanedad
Bobal con el Gran Premio PROAVA, el vino 1935 Reserva
Aniversario anada 2917, de la cooperativa Vinicola Requenense,
cuyo diploma acreditativo fue recogido por 2l endlogo Rafasl
Ochando y por &l presidents de Vinicolzs Requenense, Miguel
Guzman.

“Todo un reconocimiento a 1z labor de esta cooperativa, sus
socios viticultores, y personal técnico que nos lizna de
satisfaccion y orgullo y nos hace perseverar en nuestra labor de
potenciar y divulgar nuestros vinos y nuestra DO Utiel-Requena
y nuestra variedad Bobal® ha manifestado Miguel Guzman.

' DRAK SRENO PO
nOBAL

“La Vinicols Requenense, que es la cooperativa de los
s SRR a-gricu_rtores de Requepa, anima a todos 3 CONOCET Y digrmtar de
A A e sus vinos y en especial 3 este 1935 reserva aniversarnio hoy
| e galardonado y que se suma 3 otros importantes pramios
nacionales e internacionales que han reconocido 3 nuestros

vinos” destaca Guzman.


https://www.elperiodic.com/requena/cooperativa-vinicola-requenense-consigue-gran-premio-proava-para-vino-1935-reserva-aniversario-anada-2917_931627
https://www.elperiodic.com/requena/cooperativa-vinicola-requenense-consigue-gran-premio-proava-para-vino-1935-reserva-aniversario-anada-2917_931627
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8.- 5BARRICAS, 14.11.2023. ;Los premios monovarietales sacan musculo en
Valencia!

5 b Déjate seducir |

WNOSY MAS  GASTRONOMIA

ACTUALIDAD REPORTAJES PERSONAKES TERRITORID RUTAS 2ZONADO

Inicia > o5 pramics moncwanietals sacan mé<cula en Yaknoa!

jLos premios monovarietales sacan misculo en Valencia!

14 Newomber, 2023

La= vancdades valencianas pstan de enhorabuena Las uvas autdctonas pisan fuerte y desde PROAVA sc ha dado un paso

adelante para reforzar of crecimiento que estaEn expermmentando con la creacdn del primer concurso de monovarictales de la

Comunidad Valenciana. Este certamen centradoe en las variedades monastrell, bobal merseguera y moscatel ha despertada un

enoeme intorés on of sector y entre los medios especiaizados.

Tras las dos fases, of jurado ha ermitida ef fallo y los ganadores. E<te lunes dia 12 se han entregado los prermeos on el escenano
Molt de Gust en Gastronoma. El certamen ha levantado tambsén una gran expectacion entre productoees y distnbuidores,

El roncursa se ha celebrado con una partiopacian elevada que ha sobrepasado las estimaciones niciales: *Hemos tenida que
ampliar lo= plazos y la estructura del cortamen porque se han presentado mas muestras de las provistas’, sefiala Rosa

Vaszguez, directora téonica de PROAVA.

El prado ha estado compuesto par 20 catadores, entre lps que se encuentran perindstas del sector, sumilleres y técnicos de
gran reconocimiento en of universo vithainicala valenciana. Un concurso que ha dejade una gran diversidad de referencias con
reconocimientos, tanto de la 0.0.P. Alicante, la 0.0.P. Uticl-Requena y la 0.0.P. Valencia.

El ded vinp o= un sector vivo, on auge, donde la dwersidad y excelencia de s propuestas presentadas reflejan k riqueza de
nuestro pancrama agricola y ¢l crecimiento continuo del sector vinicola on ke Comunsdad Valenciana. En el caso de los premios,
e<tos st han distribuido on las tuatro subdivisiones con las que contaba ol concurso: mescatel, bobal, mersegueray

monastrell.


https://5barricas.valenciaplaza.com/los-premios-monovarietales-sacan-musculo-en-valencia/
https://5barricas.valenciaplaza.com/los-premios-monovarietales-sacan-musculo-en-valencia/
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9.- CADENA SER, 17.11.2023. Un concurso gastronémico con granadas de Elche
reparte 2.500 euros en premios

= SER tige w amisora

(e) omecTO NUEVO GOSIERNO (itirma hara da los ruevos ministros, bajas y reacciones
Sociedod

Un concurso gastronomico con granadas de Elche reparte 2.500
euros en premios

El evento utiliza la granada mollar de Elche v el jurado esta presidido por Susi Diaz, chef que cuenta con una estrella
michelin

demesol.com

o] <Jale

— Manuel Buzén Radio fche

Elche - Vuelve una nueva edicion del Concurso de Cocina Creativa con
Granadaos de Elche para demostrar la versatilidad de esta fruta y descubrir
nuevas recetas.

El evento estd organizado por la Denominacidn de Origen Protegida de la
Granada Mollar de Eiche y cuenta con el patrocinio de VisitElche, Cajamar y
Tescoma junto a la colaboroacion del Ayuntamiento de Eiche, la Diputocion de
Alicante, el Patronato de Tunsmo Cesta Blanca, ia marca gastroturistica UExquisit
Mediterrani, Molt de Gust y los apoyos de la chet Susi Dicz, Euroteques y el bleg

de gastronomia Carolus Cocina s
= Lomdés leido

£l jurodo estara presidido por ka chet licitana Susi Dioz, que cuenta con una < y :
esltreua michedl np! re mrgoz 500 eurcs en premios entr': los platos que N i Y2 M cTacias K G

: 2 i, : o P s plantearse si permitimos que fondos de
destoguen por ka técnico, presentocion, sabor e importancia de la granada inversion puedan encargarse de la atencién
moaliar de Elche. residencial”


https://cadenaser.com/comunitat-valenciana/2023/11/17/un-concurso-gastronomico-con-granadas-de-elche-reparte-2500-euros-en-premios-radio-elche/
https://cadenaser.com/comunitat-valenciana/2023/11/17/un-concurso-gastronomico-con-granadas-de-elche-reparte-2500-euros-en-premios-radio-elche/
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10.- Valencia Bonita.es, Stories publicados el 12.11.2023 con motivo de la feria
Gastronoma donde se ha etiquetado a Molt de Gust.

valenciabonita_insta 4h
@ Ver traduccién >

- —
%= Noshemos venidoa .b
4 @feria_gastronoma, que estara hasta
este proximo martes en @feriavalencia

16:25

valenciabonita_insta 4!
@ Ver traduccién

Nos hemos venido a

@feria_gastronoma, que estara hasta
este proximo martes en @feriavalencia

& INFO GASTRONOMA 2

Enviar mensaje

Enviar mensaje
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16:25 allac &

valenciabonita_insta ’ X

@ Ver traduccioh >

Nos hemos venido a

@feria_gastronoma, que estara hasta
este proximo martes en @feriavalencia

16:26

valenciabonita_insta ‘8
@ Vertraduccion M
® !

. Nos hemos venido a
@feria_gastronoma, que estara hasta

= este proximo martes en @feriavalencia

valenciabonita_insta 4h
@ Ver traduccion >

. Nos hemos venido a

@feria_gastronoma, que estara hasta

este proximo martes en @feriavalencia

e IR

Enviar mensaje

Enviar mensaje
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11.- Valencia Bonita.es, Stories publicados el 13.11.2023 con motivo de la feria
Gastronoma donde se ha etiquetado a Molt de Gust.

20:09 TR 75

.lalen abonita_insta ‘ f

@ Ver traduccioén > A4

Nuestro compariero ha asistido hoy ala ' —
segunda jornada de @feria_gastronoma, - . Smta)_ms Th
' destacando el primer concurso de @proava o.'-
"~ devinosmonovarietales de la Nuestro compafiero ha asistido hoy ala |
#ComunitatValenciana en el escenario segundajgpnada de @fepia_qastponoma,
Bmoltdegust_cv destacando el primer concurso de @proava
20:09 . = & ) devinosmonovarietalesde la
= H = (omunitatValenciana en el escenario

valenciabonita_insta “ - W @moltdegust_cv

@ Vg&traduccién >

1 & Nuestro compariero ha asistido hoy ala

=== segunda jornada de @feria_gastronoma,

destacando el primer concurso de @proava ee——

de vinos monovarietales de la i
#ComunitatValenciana en el escenario : GENERALITAT =4

' : VALENC aNA -
: 4 ~
@moltdequst_cv - - v - N )

Ramaderia | Pe

-

RONOMA

-5 % GENERALITAT ==
\ VALENCIANA -
\\ ~

Conseflena d Agricuitura,
Rarmadena | Pesca

P~
-

Enviar mensaje
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12.- Valencia Bonita.es, Stories publicados el 14.11.2023 con motivo de la
resentacion de la 92 Feria del Cava Valenciano.

18:27 ol ? ﬁ, '

V5

valenciabonita_insta 32min _
@ Ver traduccién > 18:27

K Y = o
( Esta manana hemos estado en la presentacion | = —
™ de lattferiadelcavavalenciano, que tiene alenciabonita_insta 32min
- Ver traduccion >
lugar este fin de semana en el Mercado de | =%
Coldn de $#Valencia con la participacion de 7 5 Esta mafiana hemos estado en la presentacion =

bodegas de Bcavaderequena . de la #tferiadelcavavalenciano, que tiene
- i
U CITA =8 lugar este fin de semana en el Mercado de

ARA : PARA by S8 Colon de #Valencia con la participacion de 7

OMPARTIR COMPARTIR ’}
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13.- VALENCIA FRUITS, 14.11.2023. Pagina de publicidad de los Citricos
Valencianos en el suplemento de citricos.

Cuando nuestra
gente da lo mejor,
nuestra tierra
ofrece lo mejor

Y lo mejor son nuestios cltricos, protegidos por lo IGP Cltricos Valenciones para '
preservar una forma de cultvar araigada en nuestro territorio y trarsmitida de padres a —_— mOLT
hijos generacidn tras generacion W B— pe

La Indicacitn Geogriica Protegids IGP Cirices Vilenciancs certfica el odgeny lo calidsd ' GUST
de ks narmnjas. mandannas y imones cultivados en las provincias de Alicante, Castelion .

y Volenclo y garantiza su trazobiided. Seborear un cltrico valenclano es disfrutar del e T
aroma y def color de una de las sagiones mas ricas del munda: ls Comunitat Valencana. e dashe .
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14.- REVISTA LAGRARIA 04, 16.11.2023. Doble pagina de publicidad con
informacién + eventos Molt de Gust (Castellano).

NOTI
CIAS

Molt de Gust,
corazon
mediterraneo

La Comunitat Valenciana tiene co-
razén mediterranec, con una gas-
tronomia gue tiene su esencia en
la calidad y variedad de nuestras
materias primas, los productos de
proximidad y temporada y un re-
cetaric donde confluyen tradicion
y vanguardia. Somos la mejor des-
pensa de Europa, con un termito-
ric que es patrimonio de nuestros
productores y una gastronomia
que se encuentra entre las mejores
del mundo.

Concebida como marca colecti-
va de promocion agroalimentaria,
Molt de Gust impulsa el comercio
y el consumc de las 24 figuras de
calidad diferenciada de la Comu-
nitat Walenciana reconocidas por la
Union Europea, emntre Dencmina-
ciones de Crigen (DOP), Indicacio-
nes Geograficas Protegidas (IGP),
bebidas espirituosas y Vinos de
Pago, englobando también a los re-
feremtes de proximidad y agricultura
ecoldgica.

Creado por la Conselleria de Agri-
cultura en 2019, el distintivo del
corazon de Molt de Gust garantiza
el origen y la singularidad de pro-
ductos agroalimentarios, vinos y
bebidas ligados a un territorio don-
de confluyen factores geograficos,
economicos, sociales y climaticos,
cristalizados en el saber hacer de
muchas generacicnes.

Mediante eventos como Molt de
Gust a La Marina o [a participacicn
en farias nacionales e internaciona-
les, Mokt de Gust acerca al consumi-
dor la rigueza de nuestra despensa,
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mientras se destaca el origen, la
diversidad vy el factor humanc de
nuestros alimentos y se promueven
las ventajas de los productos loca-
les en los mends de termmporada.

PRODUCTOS

Molt de Gust engloba tanto pro-
ductos transformados, como el
Turrén de Jjona y Alicante, como
productos frescos como los Citri-
cos Valencianos, las Uvas del Vina-
lopd, la Granada Mollar de Elche,
los Misperos de Callosa den Sarmia,
la Alcachofa de Benicarld y el Kaki
de la Ribera del Xoquer. Ademnas de
otras figuras de calidad reconocidas
como la Chufa de Valencia, el Aoz
de Valencia, los vinos de Alicante,
Utiel-Requena, Valencia y la IGP de
Castellon, los cavas de Reguena y
nuestros Vinos de Pago.

L'Agraria #04

E MOLT
**GUST

Produscbos de Calidad
[eerenciada y Ecoldgeoos
die la Comuritat Valersinm

CALIDAD
DIFERENCIADA DOCE
MESES AL ANO

La huerta wvalenciana ofrace pro-
ductos de proximidad y calidad
diferenciada durante todo el afo.
La gastronomia local estd orien-
tada a una cocina de producto y
relato, modarna e imaginativa, que
homenajea 3 una cocina con mas
de dos mil afios de historia. Chefs
coma 5usi Diaz, Auroea Torres, Jose
Maruel Miguel Ewvarist Miralles y
Miguel Barrera han construido una
®C0OCiNa CON Memaorias que cuenta
una historia con cada plato: un pro-
ductor que cultiva ymima un nro.
ducta, un cocinerc |
e interpreta y un ool
noce y disfruta de s
vision se distingue |
calidad Molt de G
que pone en valor |
crigen, proximidad,
calidad diferenciada
tat Valenciana.

EVEN
TOS

Molt
de Gust

NQV 23 - FEB 24

=Autor del articulo:
Consellena de Agriculry
¥ Pesca. Sandcio de Figy
Agraalimeantaris

Ferias
2024

INSCRIPCIONES ABIERTAS

Online
30 Noviembre 2023
15 Diciembre 2023

en el espacio de Molt de Gust
y Ia Conselleria de Agricultura,
Ganaderia y Pesca Revisa las
condiciones y presenta tu
solicitud hasta el 30.11.2023
para Saldn de Gourmetsy el
15.12.2023 para Organic Food.

LAS ARMONIAS
DEL CAVA
DE REQUENA

Valencia, Castellon y Alicante
Noviembre de 2023

Durante el mes de noviembre
la Asociacion de

MUESTRA DE @
CAVA DE REQUENA

Mercado de Colén (Valencis)
17-19 Noviembre 2023

Esta Navidad brinda con cava
valenciano. Acércate al Mercado
de Coldn y descubre cavas de
kilémetro cero, maridsjes y cats
propuestas de distintas bodegas.

¥ es que experiencia y tradicion
cavista confluyen en el cava de
Requena, cuna y corazen del cava
valenciano y una de las zonas de
Espafia donde se elaboran cavas

de CAVA organiza Las Armonias
def Cava de Requena, ciclo de
experiencias en tomo al cava
que se realiza en 10 restaurantes
v establecimisntos gourmet de
1a Comunitat Valenciana

El ciclo empieza y termina

&n Requena, cunay corazén
del cava valencianc.

>>>WEB

FERIA w
GASTRONOMA

Feria Valencia (Valencia)
12-14 Noviembre 2023

Molt de Cust particips en
GASTRONOMA con el espacio
La Cuina Molt de Gust, un
ambiente concebido para dar
visibilidad a los productos de
calidad diferenciada y ecolgicos
promovidos por Malt de Gust
Durante tres dias, el arroz de
Valencis, el Kaki Persimond,

1a Granada Molar de Eiche,

los Citricos

de mejor calidad.

Malt de Gust participa en FRUIT
LOGISTICA con un espacio

de 405 m: donde promaverd

e impulsar la expansion y el
volumen de negocio de las
empresas productoras del sector
hortofruticola de la Camunitat

FRUIT
LOGISTICA

Berlin (Alemania)
7-9 Febrero 2024

Valenciana.

Turranes de Jiona y Alicante
protagonizan charis, mesas
redondas y showeookings,

NOTICIAS

BIOFACH

Nuremberg (Alemanis)
13-16 Febrero 2024

Malt de Gust participa en
BIGFACH 2024 acompariando
alas empresas valencianas del
sector organico y biolsgico que
participan en este congreso
scbre alimentacicn y
produccidn sostenible.
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15.- REVISTA LAGRARIA 04, 16.11.2023. Doble pagina de publicidad con
informacién + eventos Molt de Gust (Valenciano).

NOTI
CIES

Molt de
Gust, cor
mediterrani

La Comunitat Valenciana té cor me-
diterrani, amb una gastronomia que
té |3 seua esséncia en la qualitat i
varietat de les nostres matéries pri-
meres, els productes de proximitat
i temporada i un receptari on con-
flueixen tradicio i avantguarda. Som
el millor rebost d'Europa, amb un te-
rritori que és patrimoni dels nostres
productors i una gastronomia que
es troba entre les millors del mon.

Concebuda com a marca collec-
tiva de promocio agroalimentaria,
Molt de Gust impulsa el comerg
i el consum de les 24 figures de
qualitat diferenciada de la Comu-
nitat Valenciana reconegudes per
la Unio Europea, entre Denomina-
cions d'Origen (DOP), Indicacions
Geografiques Protegides (IGP), be-
gudes espirituoses i Vins de Finca,
englobant també els referents de
proximitat i agricultura ecologica.

Creat per la Conselleria d’Agricul-
tura en 2019, el distintiu del cor de
Molt de Gust garanteix l'origen i la
singularitat de productes agroali-
mentaris, vins i begudes lligats a un
territori on conflueixen factors geo-
grafics, economics, socials i clima-
tics, cristallitzats en el saber fer de
moltes generacions.

Mitjancant esdeveniments com Molt
de Gust a la Marina o 2 participacio
en fires nacionals i internacionals,
Molt de Gust acosta al consumidor

39

la riquesa del nostre rebost, mentre
es destaca l'origen, |a diversitat i el
factor huma dels nostres aliments
i es promouen els avantatges dels
productes locals en els menuds de
temporada.

PRODUCTES

Molt de Gust engloba tant produc-
tes transformats, com el Torrd de
Xixona i Alacant, com productes
frescos com els Citrics Valencians,
el Raim del Vinalopo, la Magrana
Mollar d'Elx, els Nispros de Callosa
d'en Sarna, 1a Carxofa de Benicarlo
i el Kaki de la Ribera del Xugquer. A
més d'altres figures de qualitat re-
conegudes com la Xufa de Valéncia,
['Arrs de Valencia, els vins d'Alacant,
Utiel-Requena, Valéncia i la IGP de
Castelld, els caves de Reguena i els
nostres Vins de Finca.

L'Agraria #04

de a Comanitat Valonciana

QUALITAT
DIFERENCIADA
DOTZE MESOS
A LANY

Lhortavalenciana ofereix productes
de proximitat i qualitat diferenciada
durant tot 'any. La gastronomia lo-
cal esta orientada a una cuina de
producte i relat, moderna i imagi-
nativa, que homenatja una cuina
amb més de dos mil anys d'historia.
Xefs com Susi Diaz, Aurora Torres,
José Manuel Miguel, Evarist Miralles
i Miguel Barrera han cc

«cuina amb memaria»

3 una historia amb ca

productor que cultiva i

producte, un cuiner quy

i interpreta i un comens

neix i gaudeix de |3 seu

Aquesta visio es disting

segell de qualitat Molt di

marca que posa en valo

res d'origen, proximitat,

i qualitat diferenciada d¢

nitat Valenciana.

ESDE
VENI
MENTS

Molt
de Gust

NOV 23 - FEB 24

Fires
r={or=:!

INSCRIPCIONS OBERTES
En linia

30 Novembre 2023

15 Desembre 2023

Termini dinscripcic obert per

a participar en bes fires Sald
de Gourmets i Organic Food
en l'espai de Molt de Gust i
la Conselleria d Agricultura,
Ramaderia i Pesca. Revisa les

condicions i presenta la teua
sollicitud fins al 30.11 2023
per a 5ald de Gourmets i el
1512 2023 per a Organic Food.

LES HARMONIES
DEL CAVA DE REQUENA

Valéncia, Castelld i Alacant
Novembre de 2023

Durant el mes de novembre
I'Associacid dElaboradors de
CAVA organitza «Les Harmonies
del Cava de Requenas, cicle
d'experiéncies al voltant del cava
que es realitza en 10 restaurants
i establiments gourmet de la
‘Comunitat Valenciana. El dcle
comenga i acaba a Requena,
bressol i cor del cava valencia.

>>>WEB

FIRA
GASTRONOMA

Fira Valéncia (Valéncia)
12-14 Novemnbre 2023

Molt de Gust participa en
GASTRONOMA amb l'espai

=la Cuina Molt de Gust»,

un ambient concebut per a
donar visibilitat als productes de
qualitat diferenciada i ecolagics
promoguts per Molt de Gust.
Durant tres dies, [Arras de Valendia,
el Kaki Persimon(®, la Magrana
Mollar dElx, els Citrics Valencians
i els Torrons de Xixona i Alacant
protagonitzen xarrades, taules
redones | showcookings.

NOTICIES

MOSTRA DE
CAVA DE REQUENA

Mercat de Colon (Valéncia)
17-19 Novembre 2023

Aguest Nadal brinda amb cava
valencia. Acosta't al Mercat de
‘Coldn i descobreix caves de
quildmetre zero, maridatges

il tasts proposades de diferents
«cellers. | és que l'experiéncia

i la tradicic cavista conflueixen
en el cava de Requena, bressol
i cor del cava valencia i una de
les zones d'Espanya on s'elaboren
«caves de millor qualitat.

FRUIT
LOGISTICA

Berlin {Alemanya)
7-0 Febrer 2024

Molt de Gust participa en FRUIT
LOGISTICA amb un espai de
405 m? on promoura | impulsara
I'expansia i el volum de negoci
de les empreses productores
del sector hortofructicola de la
‘{Comunitat Valenciana.

BIOFACH

Nuremberg [Alemanya)
13-16 Febrer 2024

Molt de Gust participa en
BIOFACH 2024 acomparyant
les empreses valencianes del
sector organic i biologic que
|participen en aquest congrés
sobre alimentadico i producdic
sostenible.

40


https://vaersa0-my.sharepoint.com/:b:/g/personal/garcias_mar_vaersa_com/EXHXjGugTg1CgcShsxewKvEBpSSjIqHFjMWOFfNdEG2w4g?e=7zpa64

GENERALITAT
VALENCIANA

Conselleria de Agricultura,
Ganaderia y Pesca

= MOoLT
=P "°GUST

Productes de Qualitat
Diferenciada i Ecologics
de la Comunitat Valenciana

16.- REVISTA AGRICULTURA. Reportaje Kaki Persimon®.

DIFERENCIADA Y ECOLOGIC
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El kaki de la

VALENCIANA

Comunitat Valenciana

La historia de la fruta perfecta

El kaki ha pasado de ser un cultivo minoritario de la comarca de la Ribera Alta

valenciana a conquistar mercados internacionales. A partir de la variedad autéctona

“Rojo Brillante™ naci6 el kaki Persimon®, de gran calibre y unas caracteristicas

conforman el valle, las suaves pen-
dientes permitieron el desarrollo de.
suelos coluviales de tierra rosa, muy
aptos para la explotacion agricola.
Por otra parte, la comarca disfruta de
un clima suave, con una temperatura
media anual de 17°C y temperaturas.
suaves eninviemoy verano, Las preci-
pitaciones, sin embargo, son escasas
yse sitéan entre los 400-500mm de
promedio anual.
Todas estas particularidades eda-
foclimaticas se unen a los rasgos.
genéticos propios de la variedad au-
téctona para dar lugar @ sus princi-
pales caracteristicas diferenciadoras:
forma més puntiaguda, mayor rela-
cién altura/diametro, mayor calibre
yunaiintensa coloracién naranja en
sumadurez.

Elimportante papel de la

GENERALITAT
VALENCIANA

Crnte e it

PRODUCTOS DE CALIDAD DIFERENCL Y ECOLOGICOS - COMUNITAT VALENCIANA

&

En menos de

utilizar, marcos de plantacitn, siste-
'mas de conduccidn y poda, précticas

= Denominacién de Origen 20 Clﬁ os lCl culturales y sistemas de recoleccién
organolépticas Onicas. Gracias a la puesta a punto de la tecnologla que elimina la Saki Rbora el B quor s A e ek s o picmmce
X se cre Danﬂﬂ\vlnm: superfIC|e y tratamientos posrecoleccion ne-
astringencia tipica de este fruto y al esfuerzo de la Denominacién de Origen “Kaki Ribera Crigen Yeul et el e - o wics e wiar ot i ke
cias al impulso de las cooperativas. dedicada al una fruta con un clto nivel de calided.
del Xoquer” en su comercializacién, la Comunitat Valenclana se ha convertido en la delocomredele s Ainls e dol kai Eeeimie
a de la méxima figura de
segunda regién productora del mundo. caldad protega amparada po a o ha socioeconémica "
popac A cora ik el i i pasado da s Cuttio
s eemares imultiplicado e s oneri it
desconocido para el consumidor. por ocho y comercializacién en los mercados
Ademas de llevar a cabo la tarea ‘europeos. En menos de 20 afos la
hnbmml de gamnnmr la procodan cién del kaki en los lineales de los superficie dedicada al cultivo del kaki

e
torio donde se produce, ol cmp
Heguiados de b

ol durante este tiempo

e hamuttiplicado por ocho, pasando
de algo mas de 2.000 hectdreas a
sobrepasar las 17.000.

Ests enorme crecimiento se ha dado

desde. a conocer principalmente en la Comunitat Va-
una fruta a través de campafias de  también se ha trabajadojuntoconlos  lenciana, donde la superficie dedi-
cada al culti variedad “Rojo
Brillante™ 80-95%

o Emiratos Ambei. Lagran «m.c-sn

del cuivo y an el mansjo postcoss-
ha. Asi

de la superficie total nacional. Ac-

la zona de ln Ri:eru Alta junto con

la creacién del "Grupo Persimon™

por parte de Anecoop (cooperativa
delas

l:ornsn:nhxal su pmductn ampara-

20% de la produccion
se destina al mercado nacional y el

dos por Origen
Protegida "Kaki Ribera dal  XGquer™

altalia, Francia y Alemania. De esta

manera, la pr supe-

de frutas y verduras en Europa) han
facilitado enormemente la introduc-

= b s
Este establace los rewimm agro-
némicos (variedad u portainjertos a

AGRICULTURA | 34 NOVIEMIRE 202

rioralk
sitda a Espania en el segundo pais
productor de kaki.

PRODUCTOS DE CA AD DIFERENCIADA Y ECOLOGICOS - COMUNITAT VALENCIANA

GENERALITAT
 VALENCIANA

la normativa evropea qu regula los.
contenidos y las daclaraciones nutri-
cionales. Asi, se puede afirmar que s

Caridad Calero mediterranea donde las condiciones  En concreto, en la Comunitat Valen- il et
Divulgadora a imentaria agroclimaticas favorecian su creci- ciana se ha cultivado desde antaio. manganeso, potasio y sustancias ca-

miento. En Espafia el kaki se conoce
desde antiguo en regiones de clima

La hipétesis mas aceptada acerca
del origen del cultivar "Rojo Brillante”,

nosa producida por ol b T R TN <

E | kaki es una fruta dulce y car-

rotenoides. Una da estas, el licopana,
‘ademds de ser el responsable de su
coloracién naranja-rojiza poses un
interesante potencial antioxidante.
Todos estos nutrientes hacen dal kaki

Diospyros caqui, originario ¢ inea de | :".:‘L.u Bariecia para ncupainive
China y Japén donde se cultiva desc GENERALITAT moir lbctono Siafadimos que se trata de una fruta
2 ; Nt GUST 7 con consistencia firme, sin astringen-

el siglo VIll. Aparecié en Europa en et = ppio de ciani semillas, da piel y care anaran-
siglo XVII, particularments en el are XoGquer. jada y pulpa duloa y crujients estamos

Algunos productores empezaron a
cultivar esta nueva mutaciéna la que
denominaron Rojo Gordo” por sugran
calibre junto con otras variedades.
Cuando enlos afios 70 el Servicio de
Extensin Agraria ds Carlat hizo una

to poscosecha de sobremaduracion.
Esto se debe aque el kaki, de manera
natural, es una fruta muy astringente
hasta quealcanzaun grado avanzado
de maduracién. Por tanto, para eli-
minar la astringencia era necesario
forzar ese estado de maduracién,
que implicaba una consistencia bian-
da, gelatinosa y una tonalidad roja

tando con nuevas variedades, entre

16

Kaki il
la fruta del ds

‘enel consejo requlador de la denormi-
nacién de origen han realizado un gran
esfuerzo pumdasa'voumdwlwoda
wnafiuta précticaments

al

Desde el punto de vista nutricional,
cabe destacar el trabajo realizado
por la Denominacién de Origen Pro-
tegida "Kald ibera del Xoquer', que

ante un alimento muy apetecible y
féci de consumir para el consumidor
actual

Aunque puede consumirse con piel sin
problema, la facilidad para cortar y
pelar el kaki Persimon® le convierte
en un ingrediente perfecto para ser
utilizado en la restauracion, hasta
&l punto que cada vez mds cocine-
ros incluyen el kaki de la Ribera del

o menos importante, desarrollar un
modelo de integracion sectorial que
'se ha convertido en el principal motor
de desarrollo de la regién.

PERIODO DE,
RECOLECCION

intensa. Sibien, estafrutaeramy L 95% del kaki  otros motivos, para poder ampliar
apreciada por sus consumidores ha- el calendario actual de temporada.
bituales, nnmrmnpoeqrrmmm que se consume
manipulacion postcosecha era tan = Una fruta con pedigri ; rlzcl
Seeaimaraemim | on Espafio R s e o diciombro o pricipos doanor,
comercial. procede de Alarbol del lv.xlul-quliunlu-dmm justo cuando las piezas alcanzan
£ et con Fierie misves; or 1 el grado adecuado de madurez

o Pt LA COMUNIFL R e Syl

i Persimon’ : ciones del drea mediter n au colora n P
EL répido crecimiento del cultivo del Valenciana que se produce cierta cantidad en cortaré el peddnculo de forma que
kakien Espafia se explica sobre todo. Andalucia (concratamente conocida ol chliz quade adharido ol frutn.
Bl e e et e La maripulacién y o transports a

a "
rt i fébrica se realizarGn con esmero
Variadad "Rojo Brllants” yla propia  veinta afos. lanciana. :
calidad intrinseca de esta variedad. El otro factor a destacar es la gran  Asia varisdad Tjo Brllante” secul- para evitar roces y golpes que
En el afio 1997 el Bclnr pm-:w i distir la variedad tiy i afecten a su aspecto extsrmo.
apoyado por el “ A delaRi it y Baja, Al 7
Agrarias (IVIA), il Persimont, como i i

adopta y pone a , con consis- Laprincipal

togia postcosecha que al someter
alfruto a altas concentraciones de

tencia firme, pi

da, y con pulpa crujiente, similar a
todos

tra préximaala ribera del rlo Xiquer

¢
A

Estatecno-
logia, que ya seestabagplicando s

ol
consumidor.

tilidad y su tradicién ugrlxnu
Esta zona da por un

la posibilidad de poder olru‘r un

newase”, “Tomatero”, “Hachiya”,

ancho valle cuaternario cuya lianura

Mt momitlomiakes o, Horarian 4 Pk (o vt cut e o Vs ke X0
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17.- REVISTA AGRICULTURA. Pagina de publicidad genérica de Molt de Gust.

Cuando nuestra
gente da lo mejor,
nuestra tierra
ofrece lo mejor

Y lo mejor son ls Uves del Vinalopé, los Citricos Valencianas, la Granada Moller de '_

Elche, 1a Chufa de Valencia, el Tumdn de Jijona y Alicante y los cavas de Requena. A— mOI_T
También ks Vinos de Alicante, Utiel-Requena, Castellan y Valencia, las Cerezas de la vew pe

Montariz de Alicante y los Nisperos de Callosa d'en Samia. Ademés de la Aleachofa o :' GUST
de Benicarld, e Aoz de Valencia, el Kaki de la Ribera del Xtquer, los Vinos de Pago y

nuestra agricultura ecoldgica.
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18.- REVISTA AGRICULTURA, 22.11.2023. Reportaje web El kaki de la Comunitat

Valenciana: la historia de la fruta perfecta.

FEVIELA ASROPRC DA - DIADN WO

Agricultura

Frtw

El kaki de la Comunitat Valenciana: la historia
de la fruta perfecta
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19.- VALENCIA FRUITS, 28.11.2023. Reportaje sobre sostenibilidad y pagina de
publicidad genérica de Molt de Gust.

Cuando nuestra
gente da lo mejor,
nuestra tierra
ofrece lo mejor

¥ ko major e s Uvses def Visdopd, fos Cltricos Vislnsianos, s Goweada Mol de
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de Benear, of Aoz de Valenca, of Kaie de ls Rbera del Xiiquer, ios Vinos de Pogo v
suestra agecutan ecollgca
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Molt de Gust: una experiencia
gastronomica sostenible

I.a marca colectiva Molt de Gust permite vivir una experiencia gastronomica
sostenible con productos de proximidad y temporada

» MOU DE GISE satisfacer ks pecesidades Mw’sdﬂmw&hm«hh— y bienestar, ademss de actuar
En un contexto como el actual, =in adnsah G contra la gencia dimati
donda los individuos somas  nuestro fumm Ia sostenibili- ) ¥ contribair a la cadena de segu-
ad:mmas*muedeﬂl: dad ah:;:l:mheocmmsu Mﬂmﬂsd@h utilizacion dl: ridad 808
B ry deve de culti 2L ey sk
el o s WA g - Sl gt e
balidaad al -w& hx?hc Val Mmmhh&zﬁuﬂhy bwhm&awm
e tiem, ue b 3 . ciada Gust.
J.ﬂsmm ¥ protager of maquilgrq sahla como formula ymm- Duranta doce meses al ako,
l\mwdenmolu-nmydel Mmpn!o&wyaﬂarde var la biodiversidad y ouestrs ks hossets valencian ofrece pro-
identidad cultural. Pero ka sos. Jocales con g
Rl distintivo Mokt do Cust re-  musestra larga tradicate comouna  tensbilidad alimentaria tambatn  calidad, arip proximi
conoce tanto la calided, proximi-  de las més varisdss y ricss des  implica edocacion y conci P alnhx
dad, temporada y sostenibilidad rmhhﬂqﬂ.&‘ ©om ya gue, cuando comp difer d -:tnl)OP cP
Tos productes de la C cifras, Ia agra P nosslo  agricaltura li X
Val oomoal €614 present, ‘ 2 hos sgricultorss whpwelCA!l:\r"eoMoman m:elong.-uyhm:guhnhd
y chefis que, con sus elaboracio- cnpuvalmcm(ﬂ's)lhn locales, sino tambitn redu. mmmbrn de productos agroalimentarios
™S, i alas figurns de  zandoun volmen defacturacion  cimos la de carbona, a) ancuentran los Citricos Valan-  anicos, que parmiten una gas-
diferencids y a ks pro damNcSndvlhrqmlomn yamos la produceion sosten: clamos, b Gramada Mollar de B} tronomia que Lsse su essncia
duccion ecologica en de este tipo de agri  y evi el desperdici Xh" hofs de Benicardd  en la calidad y vars de
mistas da sus eoatas. mﬁmma‘hm’u alimentos. yol da Valoncia. Ademas  materias primas de la Comuni-
Anndecumghrconme que foments ol relevo gemeracio- Somos lo que comemos y  del Turron de Xixons y Alican.  tat Valenciana, los productos
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20.- 5BARRICAS, 29.11.2023. Doble pagina de publicidad en Guia 5barricas.

Cava Valenciano para
consumir todo el ano

Cuna y corazén del cava valenciano, Requena

se ha posicionado como una de las zonas de
Espana donde se elaboran cavas de mayor calidad,
apuntalada en los atributos valor y origen.

La orografia, tradicion y saber hacer de generaciones
ha dotado de peculiaridades interesantes al Cava de
Requena. Su altitud sobre el nivel del mar, el
microclima continental con connotaciones mediterréneas
y el gran contraste térmico entre el dia y la noche
convierten a las 4.600 hectdreas de vifiedo del término
municipal de Requena en un paraiso para el cultivo de
uvas destinadas a la elaboracién de cavas, destacando
1as variedades de uva blanca Macabeo y Chardonnay y
las tintas Garnacha y Pinot Noir

Técnicos y enélogos del colectivo de siete bodegas
formado por Covifias, Chozas Carrascal, Dominio de la
Vega, HispanosSuizas, Pago de Tharsys, Torre Oria y
Cavas Marevia aplican la experiencia y tradicién
cavista de mis de 46 afios para obtener unos espumosos
avalados por premios y reconocimientos internacionales
en una zona de producci6n que produce mis de 15
millones de litros de vino base y mds de 16 millones
de botellas al afo.

Corazon mediterraneo,
Territorio de vinos

Origen y patrimonio son las sefias de identidad del
sector vitivinicola valenci: un sector conf d
por 287 bodegas y 20,000 viticultores que producen
vinos con caracter y estructura, sin perder ese toque
frutal y fresco.

La Comunitat Valenciana cuenta con grandes zonas
productoras como Utiel-Requena, terrfitorio Bobal, el
Alto Turia donde reina la Merseguera, la zona del
Moscatel donde predominan la Nonastrell y 1a Malvasia, y
€l Valle dels Alforins, Ontinyent y el sur de Alicante,
zona de origen de las varietales Monastrell y Tintorera,
para conformar un entorno natural que ofrece vinos con
caracteristicas Gnicas gracias al patrimonio arraigado
en generaciones y generaciones de productores

El entorno natural y el terroir. asi como las
variedades de uva cultivadas, confieren caracteristicas
singulares a 10s vinos de las Denominaciones de Origen
Protegida DOP de Valencia, Alicante, Utiel-Requena y
Cava de Requena, asi como a la IGP de Castellén y a los
cuatro Vinos de Pago que conviven en nuestra region

De los veinte Pagos que existen hoy en Espaha, cuatro
se ubican en 1a Comunitat Valenciana, reconocidos como
Vinos de Pago por la Union Europea: Pago Terrerazo,
Los Balagueses, Vera de Estenas y Chozas Carrascal
Hay un quinto pago. Pago de Tharsys, con proteccién
nacional transitoria (PNT), es decir, reconocido a
nivel nacional hasta que la Unién Europea reconozca
su condicién a nivel comunitario
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