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La Comunitat Valenciana, patrimonio de vinos

1355
Los vines de la Comunitat Valencizna se distingaen per la expi
inflancizs coatinentales de las 19 z0aas productoras de |z re

MOLT DE GUST

Marca colectiva de promocion agroalimentaria, Molt de Gust impulsa el posicionamiento comercial y
fomenta el consumeo de las 23 figuras de calidad agroalimentaria diferenciada de la Comunitat Valenciana
reconocidas por la Union Europea, entre Denominaciones de Origen Protegidas (D.0.P), Indicaciones
Geograficas Protegidas (I.G.P.) v Vinos de Pago, incluyendo también a los referentes de proximidad yala
agricultura ecoldgica certificada por el CAECV (Comité de Agricultura Ecolégica de la Comunitat Valenciana).

Sello de excelencia de la Conselleria de Agricultura, Ganaderia y Pesca de la Generalitat Valenciana,
Molt de Gust garantiza el origen v la singularidad de productos agroalimentarios Unicos, que permiten una
gastronomia que tiene su esencia en la calidad y variedad de las materias primas de la Comunitat Valenciana,
los productos de proximidad v temporada v un recetario donde confluven tradicién v vanguardia.

Cuando nuestra gente da lo mejor, nuestra tierra ofrece lo mejor

Los nisperos de Callosa d’en Sarri3, las cerezas de la Montafia de Alicante, los Citricos Valencianos, la
Granada Mollar de Elche, el kaki de la Ribera del Xuquer, la Uva de Mesa embolsada del Vinalopé, la
Alcachofa de Benicarld, el Arroz de Valencia, la Chufa de Valencia v el Turron de Xixona v Alicante, junto con
los vinos de Utiel-Requena, Valencia, Alicante, Castelldn, el cava de Requena v los 4 Vinos de Pago
(Terrerazo, Balagueses, Chozas Carrascal v Vera de Estenas), ademas de la diversidad de nuestra produccion
ecoldgica, nos sittan como una de las regiones de Europa con mayor cantidad, calidad v diversidad de
productos de calidad diferenciada, garantizando el origen v la singularidad de productos agroalimentarios
Unicos ligados a un territorio.
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2.- ELPERIODICODEAQUI, 04.09.2023. Paisaje de vendimia, patrimonio de vinos y
banner en la pagina home.
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Molt de Gust
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Marca colectiva de promoeion sgroalimentaria, Moll de Gustimpulsa el posicionamiento comercial v fomenta el consumo de
r las 23 lignras de calidad agroalimentaria diferenciada de la Comunital Valenciana reconocidas porla Unidn Enropea, entre
‘ ' Denominaciones de Origen Protegidas (D.OGP), Indicaciones Geogralicas Prolegidas (LGP v Vinos de Pago, incluvendo
,‘\Qll [ \ T mpgrs Ho 6o Yol sty Lambién alos referentes de proximidad v a la agricalora ecoldgica certilicada por el CAECY (Comilé de Agricultura Ecologica
de la Comunilal Valenciana).

sello de excelencia de la Conselleria de Agricultura, Ganaderia v Pesea de la Generalital Valenciana, Moll de Gust gar
origen v la singularidad de productos sgroalimenlarios finicos, que permilen una gastronomia gue Lliene sn esen
calidad y variedad de las materias primas de la Comunitat Valenciana, los productos de proximidad v lemporada y un
recelario donde confliyven tradicion v vanguardia.

Cuando nuestra gente da lo mejor, nuestra tierra ofrece lo mejor

Lo nisperos de Callosa d'en Sar
Elche. el kaki de la Ribera del Xigue E
la Chula de Valencia vy el Turrdn de Xixonay Alicante, junto con los vinos de Uliel-Reqgue
cava de Reguena v los 4 Vinos de Pago (Terrerazo, Balagueses, Choyas Carrascal v Vera de Estenas), ademas de la diversidad de
b e vivize ol vabaa e 5 ata tondaTmado por o Dl G4 | 35 Ol 1L nuestra producceion ecologica, nos sitian como una de las regiones de Enropa con mayor cantidad, calidad v diversidad de
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Paisaje de vendimia, patrimonio de vinos
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3.- VALENCIA FRUITS, 05.09.2023. Pagina de publicidad y material redaccional
sobre el Arroz de Valencia.
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Cuando nuestra
gente da lo mejor,
nuestra tierra
ofrece lo mejor

Arroz de Valencia, herencia cultural

POALENCIA FRITS. FEDACCION

Sagan cuentan desde Molt d2 Gust, la marc
colectiva de promocidn taria de
Ia Comunitat Valenclana ol arroz de Valencla
tiene su origen en ke homedalos naturales del
Pargoe Natural de la Albufora y an los marjales
de Almenara y Pego, aonas de cultive protegidas
que presantan unas condiclones climsticas, do
suxio ¥ inundabdilidad Qnicas on todo of serrito-
rio nacional.

Fooron 1os drades asontados an este &rruno
P § Introdujeron el cultive do este
oerws a Ninales ded sigho X En la actualidad, ol cal-
tivo gl arrozen Valencla sostiene un ecosistema
propto de marjal, dinamim la socindad y progor-
clona Jos valores sobre los = aslonia la tase
cultaral, histdcica ¥ social del postio valencsano.

La Albufora s o lago 13toral mas importan.
te do 12 Peninsula Ibérica, ya que ocapa 21.009
hectireas —17.500 de arrozal—, extenslon que
constituye el B5% de la superficie acogida 2 Ia
Denominackda de Origen Arroz de Vakncla. El
cultivo dal arrox posos un valor medscamdiental
fandamantal el ue. contridaye
02 Sorma dctirminecs & b Gmsrvacion ¥ P
sarrolio de ia avifsuna y de todo ol ecosistoma.
Durante t0do el afo, 11 enorme bindiversidad de
este esyacio natural permitn chservar
una im| variedad de Nora y fauna.

La produccién potencialments ampara.
ble por la Demominacidn asciende, @n un
afo de pluviometria normal, a 110.009 to-

neladas de arrox cAscara, que equivalen al
20% de a2 produccion nacional de arrox

W VARIEDADES

Skendo  armox un producto fuertements arrxigado
2 I sociedad valendiana, cada plato alaborado @a
arroxde la Denominacka de Origen Arroxde Vakn.
cla contribaye 2 perpotuar ona radiclin mfenaris
de gran valor cultural y modkamblental

En una superfick de arrozal que supera las
l?.ﬁﬂhcmmsmumwhm:‘imnxg:&ns
de arTog, predominandn 1a juccion o aquellss
qmmqutcmpmlmmqnm&m&nm
sabor ¥ rendimiantn, como ks arroces tpo Sat Ba.
hia Bomba y ARufra

Par conoar Ias infinitas posibilidades do cada
una & estes varidades 4o arrox DX Valencls S0

1x ‘Kscuols ded Arror, micsatha impulsada por s
DOP Arrox de Vakencia

Todas Ins viriadades amparadss por I Denoms-
nacka & “Arroz de Valencla” astin porfcts-
mente 2 su 2oma de cultvo y al recetario
arrocero tradicional de ko 2oma de Lovands, donde
expresan sus atribuins fundamentales. Dtilizar 1a
varedad que major absorta el calor ¥ que presents
un oaporamento durantn 1s coocida os re-
uisito improscnditio oom (2o uno
48 08 e mas repreekmativ do 1t gastnSLs

Vo bty G Vo Magem 0% 13, P 21005 Vencs oom (W I AR I/
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4.- VALENCIA FRUITS, 12.09.2023. Pagina de publicidad y material redaccional
sobre la Granada Mollar de Elche.

Cuando nuestra
gente da lo mejor,
nuestra tierra

ofrece lo

mejor

Y o mejer ¢ b DOP Granada Molar de Elche, vl vogetad con dulae
MMMdﬂmommme
m‘eu.mwun.hmam

w=ssiss Gpranada Mollar de Elche,

Z=moLr
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oz chefs com estrels Micheln qu
calidad diesencioda y la han con

la reina de las granadas

¥ MOLT DE GUST.
Cultivada en el sureste de Ali-
cante, el privilegiado clima de
la zoma y las singulares pro-
piedades de la tierra dotan ala
granada Mollar de Elche de un
eolor exterior matizado color
cTema o rojo intenso, una deli-
ciosa pepita blanda y un dulzor
extracrdinario
Elarraigo de las granadas ala
provincia de Alicante seramonta
aloe cartaginenses enlaépoca de
las Guerrazs Pinicas y perdura
hasta nuestros dias, dendedlnm-
nicipios de 1as comarcas alicant-
nas del Bajo Vinalopd, L Alacanti
 VegaBaja contintian con la tra-
dicitm de este cultivo y lo perpe
‘tian generaciin tras generacion.

La zona de producciim de la
granada Mollar de Elche desta-
ca por 81 clima semidrido con
temperaturas suaves en imier-
no y bajas precipitaciones e
VETATI, condiciones estin
directamenterelacionadas conla
calidad de 1a granada Mollar de
Elche y sucalor exterior;, que os
cila del erema al rojo ntenss en
funciém de 1a exposicién a laluz
solar, su dukzor, su concentracion
de antocianos y 1a textura de su
pepita

De hecho, son las condiciones
edafocliméticas de la zona am:
parada por 1a Denominaciin de
COrigen Protegida DOF Granada
Moellar deElchelas que confieren
a la variedad autéetona Mollar

de Elche sus caracteristicas (ni-
cas de dulzor equilibrado y pepd-
‘ta de textura blanda, cualidades
que la han comvertido en una da
lasmejoresy méisvaloradas gra-
nadas del munda.

En cuanto a sus propiedades,
la granada Mollar da Elche as
una superfruta de gran poder
anticedidante, depurativa, bajaen
calorias y fuente de dcido flico
¥ vitamina C. Estudins recientes
‘han demicstrado quesl consumo
de una fruta como 1a granada
ayuda a reducir los niveles de
colesterol, puede retrasar la
apariciim de Alzheimer, contri-
buye a prevenir enfermedades
del corazim ¥ ayuda a prevenir
distintos tipos de chneen

La granads ea una fruta antie damntes, depuratia y baja en calorias. / DOP GM

Mis de 20 chefs con estrella
Michelin han reconocido las
bondades de la tiarra de 1as gra
nadas de Europa, con més de
3.000 hectdreas de produceitn,
que alcanzan un volumen de
50.000 toneladas por campafia.
de las cuales 8000 zon granadas
de calidad certificada por la Die-

nominacién de Origen Protegida
Granada Mollar de Elche.

Suzi Diaz &g 1a gran embaja-
dora de la marca, que también
enenta con otros padrinos de ex-
eepoiin como Alberto Chicote,
Albert Adrid, Guique Dacasta,
Ricard Camarena, Mario San-
doval y Paco Roneero.

Vakachs Fruls /Gren Ya Mawquas dal Toris, 40, 7, 7 1 SS005 velanda Spaini Tl 963 525301 11

Emdl con
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5.- VALENCIA FRUITS, 19.09.2023. Pagina de publicidad y material redaccional

sobre el Kaki Persimon®

Cuando nuestra
gente da lo mejor,
nuestra tierra

ofrece lo me’

Y lo mejor es el Kaki Ribera del X(iquer, certificado bajo la marca comercial Persi
por o Consejo Regulador para garantizar el origen y la calidad de una fruta (
antioiddante y multivitaminica, ideal para recup tras la prictica deportiva,
B afio pasado los agricultores de la Comunitat Valenciana produjeron de f
sostenible of 95% de los kakis de Espafia, de los cuales of 80% se destind
cxportacion.

19 de septiembre de 2023

PATROCINADO POR $3§

[3
SUPLEMENTO

Valencia Fruits /19

Kakl PerSImon®
la fruta del deportista

»MOLT DE GUST.

Cultivado desde antaiio en la
Comunitat Vﬂ.lencuna a me-
diados del siglo XX surge en la
Ribera del Xuqugr (Valencia)
una variedac toctona

que suponeune auténtica revolu-
cién tantoen

cial se distingue a la variedad
‘Rojo Brillante’, una variedad
singular que se diferencia por
su gran calibre, texturay carac-

principales zonas productoras.
Su produccién asciende a 350 mi-
llones de kilos en Espafa, de los
mleselss».semmemm
munita iana. E120% dela

Elkaki ‘Rojo Brillante’ empe-
26 a cultivarse en la Comunitat

sucomercializacion: el kaki Per-
simon®. Bajo esta marca comer-

0s
ta,siendo s Ribera Ala y Baja
Alcasser y el Valle d’Albaida las

pmdllccwn de kaki Persimon®
se destina al mercado nacional
¥ el 80% a la exportacion, prin-
cipalmente a los paises de ‘tali,
Franciay Alemania.

'DOR / MOLT DE GUST

La Ribera del Xiquer es el
tnico lugar del mundo donde
se clllhvn el kaki Persimon®,

diferencia-
da con Denommu:mn de Ori-
gen Protegida de gran calibre
y sabor dulce y estable durante
toda la campana, que normal-
mente se extiende de octubre a

liciembre.

Elkaki Persimon® es un fruto
de consistencia firme, piel y car-

ne anaranjada, sin astringencia
y con pulpa crujiente, similar a
una manzana o un melocoton.
Facil de cortar y pelar, resulta
perfecto para su utilizacion en
la cocina, pudiéndose incluso
consumir con piel. Al contener
antioxidantes y potasio, vita-
mina A y C y alto contenido de
agua y fibra, es la fruta perfecta
para recuperarse trasla préctica
deportiva.

Convertido en el kaki favorito
de los consumidores, que valoran
su versatilidad y sus optimas
cualidades de sabor, vistosidad
y color, el kaki Persimon® supo-
e un cambio radical respecto a
la forma de consumo tradicio-
nal de los paises mediterraneos,
donde el fruto presentaba una
consistencia gelatinosa de difi-
cil manejo y comercializacion.
Siguiendo técnicas tradicionales
delantiguo Japén, y mediante un
tratamiento natural consistente
en mantener la fruta en un am-
biente de anoxia (ausencia de
oxigeno), se consiguen eliminar
lostaninos presentes en la fruta,

responsables de la astringencia,
para obtener un kaki de consis-
tencia dura, pulpa crujiente y
sabor dulce.

Aunque el kaki Persimon®
se consume preferentemente en
fresco, cada vez mis cocineros
recurren al kaki de la Ribera del
Xiiquer como ingrediente en sus
elaboraciones de alta cocina. El
resultado son recetas origina-
les que cuentan historias sobre
productores y productos y que
ayudan a construir una cocina
de producto y relatoen a Comu-
nitat Valenciana.
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6.- ALMANAQUE GASTRONOMICO, 12.09.2023. Entrevista a Antonio Berna.

Antonio Berna:
«Llevamos ya cien
afnos embolsando la
uva en el Vinalop6»

Gerard S. Ferrando / Abel Marti

El pasado miércoles, dia 6 de septiembre, arrancé oficialmente la temporada de
|a uva de mesa embolsada Vinalopé. La unica de estas caracteristicas en el
mundo con Denominacion de Origen y que ofrece una produccion anual de
unas 40.000 toneladas. Una uva que forma parte de los productos valencianos
de calidad que protege y difunde Molt de Gust, la marca gastrondmica de la
Conselleria de Agricultura.

Para analizar como se presenta esta temporada hemos entrevistado a uno de
sus productores como es Antonio Berna quien nos explica no solo las
propiedades dnicas de esta forma de cultivar la uva, sino también sus
previsiones de cara a esta campania que finalizara, aproximadamente, en el

mes de diciembre.



https://almanaquegastronomico.com/destacado/antonio-berna-llevamos-ya-100-anos-embolsando-la-uva-en-el-vinalopo/

% GENERALITAT (2= MOLT
N Do P "°GUST

Productes de Qualitat
Ganaderfa y Pesca Diferenciada i Ecologics
de la Comunitat Valenciana

7.- LEVANTE-EMV, 20.09.2023. Paisaje de vendimia, patrimonio de vinos + faldon
60x 252 mm
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* unma vora Hallan el cadaver del ciclista desaparecido en Paterna

Paisaje de vendimia, patrimonio de vinos

La Comunitat Valenciana es tierra vinos con cuatro denominaciones de origen y cuatro Vinos de
Pago, la maxima categoria que un vino puede conseguir en Espaiia

TE PUEDE INTERESAR

2023-09-20

Vicente Morcillo Patrocinedopor ) MOUCAST

Valéncia | 20-89-23 | 1B:26

*La proxima
pandemia es solo
cuestion de tiempo" y
estos virus podrnan
ser los responsables ..

2023-09-22

Rescatada 'in
extremis’ una mujer
en la Estacio del Nord
de Barcelona antes de
ser llevada ...

2023-09-18

o SRS A S S N e Tt S s co il s Poner la lavadoraa
S e R R TR 60 grados: el giro de
rosca que muchos

desconocen y deja la

T erritorio y patrimonio son las senas de identidad del sector
ropa como ..

vitivinicola valenciano, un sector conformado per 287 bodegas y 20.000

Ofrozide por

viticultores que producen una media de 2,15 millones de hectolitros de
En 2023 Suecia hace

vino al ano. CombustioFF. Todo un
A
Molt de Gust, '—
- - - e
REERCIOSEDAS corazén mediterraneo oo
El nizpero, uno de los ‘sabore . . . ®
Unicos de Ia Comunitat La Comunitat Valenciana tiene una
Valenciana gastronomia anclada en la tierra y en mOLT
la diversidad de nuestra agricultura.
] ) Arraigada a un territorio que es la De
Loz citricos valenciancs: despensa de Europa y que ofrece productos U T
productos con reconocimien de calidad, origen, proximidad y Hiodhos e Bt
europeo temporada doce meses al aiio. Diferanciada y Ecolbgicos

de la Comunitat Valenciana

mejor modo de dar el
saltoa la
electrificacion

LO ULTIMO

1. La declaracion de Vinicius se aplaza de
nuevo y se programa para el S de
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8.- LEVANTE-EMYV, Banners y faldones septiembre.

A LA COPA

Beactn empu6 a Juanjo 3 segulr ex.
plorando en microvintficactones de
parcelas ssngulares. Tras el ‘stand by’
e 2000 con s pandernia, en 2021 e

ronlaluzlas dos stguentes referencas
el CV-05y elblanen Cafiada La To-
rre. B petmero un tinto de la variedad

TINCA B SERIMG

s

URBAN|13

Winecanting,
la fiesta del vino
alicantino

Destle hace mis de saa décads,
el Consejo Regpulador de & Ceno-
minaaén de Origen Protegda Al
e celebra Winecasting, b
ar '
Los prdines del Mameo Argueolé-
o Provincial de Abante
(MARQ]y of Puertode Alicaste
testigns en aficones an
teriores de wm cia que reine 2
oentosde wnelovers. Este ado el
evestovuele 3 ambar deem-

tronomia con ka presencia de em
tutidos Ricode Prosc, ks Vague-
riadel Campod £, b Cogueria
de Ot 0Aperitos Gisbert gue

rtidosy piktas.

Pese.a que Winecanting 2022
s habia programado nicalmen-
e paca Lo (0 qoe se apk
zadka por las aler tas meteoroldg)
s gue desaconsiaban b cele-
bracén de evestos al arelibre

» el camtio

a

de fechas ha servido para gee
este evento se aprovechs tam-
biéa paca recear por

o consequtv el histérico Ean-
do de Vendimia de s e rta d i

e Merlle 5 del Ruerto de Alian
te, ka 200 hakilitads como D
to Digital por ba Geseraltat Va
Iencana.

5 e5ta s adficidn,un total
e 75 bodegas adscrtas.a i DOP

EL ULTIMO VINO
EN SUMARSE A
LA COLECCION

e ey de HA SIDO

Scmaeiemiipenite L TINTO FINCA

i e e EL SERRANO

siade la parcel que Je da nombre, ubl-

cada a med: lostérmi- el endlogo de dro, I coleccidn
de Utiely yoomuna  Vinosde Purcels estd ecerradda, aundu

producciin de cast 4000 botellas. ‘en esto de Jos vinos nunca se sabe. No-
il

Ll referencta on tncorparar-

sotros seguimos vesttando periodica-
e tockas

FincaF Serrang,

mosenkCe Valenciana, ysten

que, al fgsal que e CV-05, se mutre de

alfsin momento entendemos que Bay

e strgrsbar vifiedo Jocalizado enVille.  alguna partida que puede aportarnos
52 del que obtienen wvas para prod- s singulartdad plantearemos am
ar P

novedsdesy las dimas ahadas
e s referencas mis represen
tatvas enun ambieste kiicoy
festuo, 1nto las bodegas, los
pradictores 37 s
cercania completarin usa pro

préwimo pueves 21 de septemtre
2 gty de bis 20 horas. Las pul

o2 aueden adgart e web vi
nosicantedop.org.

PURELa QU ATHNEA VITD Y a5

Molt de Gust,
corazén mediterréaneo
La Comunitat Valenciana tiene una
gastronomia anclada en 1a tierra y en
Ta diversidad de nuestra agricultura.
Arraigada a un territorio que es la
despansa do Europa y que ofrece productos

de caltdad, erigen, proximidad y
temporada doce meses al afo.

Camps, secretario general y
gran pope del ‘rubialismo’

N

para "combatir el
pancatalanismo cultural”

Diego Aitor San José

" Dos meses de espel:a en el taller tras
el granizo provocado por la DANA

Gonzalo Sanchez

VALENCIA

El plan de las casitas
rosas vuelve a la casilla
de salida

Hortensia Garcia

COMUNITAT VALENCIANA
Detenido por vigésima
vez el 'gastrojeta’,
experto en comilonas y
fingir infartos para no
pagar

= MOLT

V' "*GUST

Productes de Qualitat
Diferenciada i Ecologics
de la Comunitat Valenciana

URBAN[7

VILLANUE

®ENLAVIDA, LO QUE DECMOS
5 10 MENOS INTERESANTE,
POROUE SEMPRE MENTIMOS»

Molt de Gust,
corazén mediterréaneo

La Conunitat Valenciana tiens una
gastranonia anclada en 1a tierra y en
Ta diversidad de nuestra agricultura.
Arraigada a un territorio que es la

dosponsa do Europa y que ofrece prosuctos

de calidad, origen, proximidad y
tenporada doce meses al ano

concejal de Mislata por el
accidente del castillo

ser arrollado en un control

Maria Génzalez

Maria Gonzalez

Comarcas

Introduce la pal: Q

EL CAMP DE
MORVEDRE

Exigen que la Generalitat
ponga en marcha el
nuevo servicio de bus
entre Sagunt y Valéncia

EL CAMP DE
MORVEDRE

Detenida una mujer de
60 afios en Sagunt por
apufialar a su expareja

EL CAMP DE
MORVEDRE
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de la Comunitat Valenciana

VALENCIA FRUITS, 26.09.2023. Pagina de publicidad Fruit Attraction y material

redaccional sobre la participacién de Molt de Gust en Fruit Attraction.

Cuando nuestra
gente da lo mejor,

nuestra

tierra

ofrece lo mejor

Y lo mejor son las Uvas del Vinalopd, los Citricos Valencianos, fa |
Elche, la Chufa de Valencia, ol Tundn de Kjona y Alicante y los (
También los Vinos de Alicante, Utiel-Requena, Castelién y Vialencii
Montafia de Alicante y los Nisperos de Callosa d'en Semid. Ademéds
Benicarld, el Arroz de Valencia, el Kaki de la Ribera del Xiquer, ks
bebidas espiituosas de Alicante y nuestra agricultura ecoldgica.

10.- Las Provincias, S

8/ Valencia Fruits

VALENCIA FRUITS. REDACCION.
Un afio mas la delegacion va-
lenciana en la feria de Madrid
va a ser de las mas numerosas
en acudir al evento, Un total
de 162 empresas contaran con
presencia en Fruit Attraction
repartidas por casi la totalidad
de pabellones que este afio ocu-
pan el certamen,
parte de la oferta

valenciana se concentra en el
pabellon 8 donde a las 56 empre-
sas con stand individual se su
man las 38 que aparceen bajo la
marca de calidad Molt de
on el espacio de la Generalitat.

Laparticipacion de la Comu.
nitat se cierra con 12 empresas
en el pabellon 5, 5enel 7;8en el
8,14encl9y9encl 10. Lasem
presas representadas abarcan
todas las fases de la cadena de
valor agroalimentaria ¢ indus.
tria auxiliar, dando una clara
idea del enorme potencial de
la Comunitat Valenciana en el
sector hortofruticola, no solo a
nivel espaiol sino mundial.

= MOLT DE GUST
De las 162 empresas del sector
hortofruticola valenciano par-
tjclm en Fruit Attraction, 38
de ellas estaran en el espacio de
Molt de Gust, bajo el paraguas
de la Conselleria de Agricul-
tura, Ganaderia y Pesca de la
Generalitat Valenciana .
deencuentro lain-
novacion y la comercializacion
del sector hortofruticola inter-
nacional, Froit una

FRUIT ATTRACTION

La Comunitat contara con
mas de 150 firmas en Madrid

El sector hortofruticola valenciano se cita en Fruit Attraction

Un 2o més, la delegackin valenciana en [a ferda de Madrid va 3 ser de las més numerosas en acudie al eveats. / RF

C da afio, Molt de Gust

referencia y una oportunidad de
negocio que no ha pasado inad-
vertida para las empresas mas
|mpormnm de este potente sec

y la Conselleria de Agricultura,
Ganaderia y Pesca GVA apoyan
a los productores val

ofrecen un espacio propio para
promocionar, promover, dar
visibilidad a sus pmtlnctos y

Ubicado en el pabellon 3, ol
stand de 4 islas y 510 m* de su-
perﬂcm se convertird en punto

realizar

©n sas nh)mlms de expansion

tor en la C

¢ inter y les

les que generen npormnlls(ks
de negocio y ventas.

Elan mostrar y dar
a conocer lia y varia-
da oferta honol‘runcoh que

26 de septiembre de 2023

La mayor parte de

la oferta valenciana
se concentra en el
pabellon 3 donde a las
55 empresas con stand
individual se suman las
38 que aparecen bajo
la marca de calidad
Molt de Gust

La participacion de la
Comunitat Valenciana se
cierra con 12 empresas
en el pabellén 5; 5 en el
7:8enel8, 14enel9
y9enel 10

Un total de 152
empresas estaran en
Fruit Attraction 2023

tiene origen en la Comunitat
Valenciana.

Las 38 entidades productoras

p comparten el espaciode Molt
rtenecen a distintas
activh hortofruticolas, in-
cluyendo a los consejos regula-
dores de Jas T hmlmxah I'IT

Origen Protegida DOP

bera del Xoquer, DOP Alcachofa
de Benicarlo e IGP Citricos Va
lencianos, 3“‘ uienes tambien par
ticipan en Fruit Attraction bajo
Ia marca colectiva de promocion
agroalimentaria Molt de Gust.


https://vaersa0-my.sharepoint.com/:b:/g/personal/garcias_mar_vaersa_com/ERb1SCu5eK5HuCKBeNO9F_wBIWDUVXseaOCrA56ZhFNaWw?e=crMYtu
https://vaersa0-my.sharepoint.com/:b:/g/personal/garcias_mar_vaersa_com/ERb1SCu5eK5HuCKBeNO9F_wBIWDUVXseaOCrA56ZhFNaWw?e=crMYtu
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Conselleria de Agricultura,
Ganaderia y Pesca Productes de Qualitat

Diferenciada i Ecoldgics
de la Comunitat Valenciana

la Paella.

Cuando nuestra
gente da lo mejor,
nuestra tierra
ofrece 1o mejor

Y lo mejor son nuestros arroces en las variedades tipo Senia, Bomba y Albufera,

. A=
producidos en los humedales naturales del Parque Natural de la Albufera y en los e — mOLI
marjales de Almenara y Pego. Zonas de cultivo protegidas que presentan unas —
condiciones climaticas, de suelo e inundabilidad que alcanzan una produccién anual o e De
de 8.811 toneladas de arroz blanco y 249 toneladas de arroz integral. °
Siendo el arroz un producto que forma parte indisoluble de la herencia cultural de los

Productos de Calidad

valencianos, cada paquete de arroz distinguido con el sello de la calidad de la DOP Diferenciada y Ecolégicos
Arroz de Valencia contribuye a perpetuar la tradicién milenaria de todo un pueblo. de la Comunitat Valenciana



