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CLIPPING JULIO 2023

1.- Revista Agricultura.com, 05.07.2023. Banner en www.revistaagricultura.com,
activo durante todo el mes de julio.
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2.- La Razon, Comunitat Valenciana, 03.07.2023. La embajada gastronémica del
Vinalopd se planta con honores y sabores en Valencia

LARAZON 2

Comunidad Valenciana

La embajada gastronomica del
Vinalopo se planta con honores y
sabores en Valencia

Flotaba en el ambiente el deseo de zanjar la provocada polémica de si
son mejores los arroces valencianos o los alicantinos

g mwm?ls
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aTres idos chefs Juan Carlos Galbis, Juan Lorenzo, de Mondvar cocinando su arroz de
conejo y caracoles y Raul Magraner, de El Palmar

MIGUEL ANGEL PASTOR

Valencia Cresda: 03.07.2023 18:3 @ o o @

Uttima actuslizsciéne 03.07. '23!5'.’)‘9

Una embajada gastrondmica de la comarca alicantina de El Vinalop6 al mas
alto nivel, incluso politico, se venia esta semana al Veles e Vents de La Marina
de Valencia para ensenar con orgullo y dar a probar lo mas selecto y sabroso
de los productos que da la tierra regada por el rio que les da nombre.

MAS NOTICIAS La jornada formaba parte del programa de
S actividades “Molt de Gusta La Marina” y
Y Peles mulfitudinaria entre alli se degusto el mitico arroz de conejo y
ORI E s i serranas (caracoles), guisado ante los

carcel de Picassent...

presentes con sarmiento de vifia por
Empresas Juan Lorenzo, €l chefinquietoy
REDIT Ventures se

convierte en intermediario autodidacta del Restaurante Casa
fnsnceroparalagestion...  Sapchiz de Mondvar.

B


https://www.larazon.es/comunidad-valenciana/embajada-gastronomica-vinalopo-planta-honores-sabores-valencia_2023070364a2f9b141e0620001c29508.html
https://www.larazon.es/comunidad-valenciana/embajada-gastronomica-vinalopo-planta-honores-sabores-valencia_2023070364a2f9b141e0620001c29508.html
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3.- Revista Agricultura.com, 10.07.2023. Reportaje Arroz DO Valencia.

FRODUCTOS DE C DAD DIFERENCIADA Y ECOLOGICOS - COMUNITAT VALENCIANA
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DO Arroz
de Valenciaq,

el paisaje de la Albufera
en un plato
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El arroz forma parte de la herencia cultural de los
valencianos. Llegd con los drabes para quedarse y
transformar, primereo el paisaje, y después la base cultural,
histérica y social del pueblo valenciano. Los arrozales
se localizan en los humedales del Parque Natural de la

Albufera y en los marjales de Almenara y Pego, donde -

encuentran las condiciones idéneas para el cultive y <COMO SE
ademas contribuyen a la conservacion de ecosistemas RECONOCE
y avifi de estos espacios protegidos. Para proteger EL ARROZ DE

VALENCIA DO?

y garantizar la enorme calidad de este producto tan
tipicamente valenciano se cred en 1998 la Denominacicn
de Origen “Arroz de Valencia®. A través de la “Escuela del

Arroz”, esta entidad lleva a cabo numerosas acciones para
dar a conocer las infinitas posibilidades gastrondmicas de

Todos los paquetes y envases

las distintas vari de arroz das por la DO, e o Logat‘q:qg e~
- numérico, proporcionados
como Senia, Bomba y Albufera. exclusivamente desde la entidad
requiadora.
Caridad Calero s0s, la declard “tierra de realen- La marca, que incluye el dibujo
Redaccidn go”, de manera que quien quisiera de una barraca tradicional,

Un cultivo con mucha
historia

Larroz, en Valencia, tiena unas

raicas histdricas indiscutibles

que lo han convertido en parte
da su esancia. En el siglo VI, los mu-
sulmanes que ccupaban el territorio
identificaron Las tierras pantano-
sas cercanas a la capital - la “Al
Buhera”- como el lugar perfecto
para el cultive del arroz. De esta
manera, el cultivo de este careal fue
imtroducido en Espafia por la cuttura
musulmana, junto con otros produc-
tos tan relevantes en la agricultura
walenciana comoe las naranjas, las
berenjenas o los alcachofas.
Con la conquista cristiana, el rey
Joume |, seducido por la belleza de
la Albufera y sus potentes recur-

aprovechar diches recursos debia
abonar una serie de impuestos. Sin
embargo, los nuevos pobladores de

la ciuda
a estas
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MOLT DE GUST
Mot de Gust es una marca
colectiva de calidad creada
para imputsar la promocitn,
el posicionamiento
comercial y el consumo de
los productos de calidad
diferenciada y ecolégicos de
la Comunitat Valenciana.

El distintivo del corazén
garantiza el origen y la
singularidad de productos
agroalimentarios, vinos

y bebidas espirituosas
ligados a un territorio

donde confluyen factores
geogrdficos, econémicos,
politicos, sociales, histéricos
y climéticos, cristalizados
en el saber hacer de muchas
generaciones. Un patrimonio
de buen trato a los materias
primas y productos
arraigados en las distintas
zonas de la Comunitat
Valenciana, que engloba
una forma de producis
alimentos respetando los
ciclos naturales del sistema
agrario y agroalimentario.
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un territorio excepcional y de un
productor que ha preservado un
patrimonio Gnico vinculado a la cul-

Diversas variedades para
una rica gastronomia
La Denominacién de Origen "Arroz

de 5 va-

tura y la gastronomia v

Un arroz con sello

de calidad

Este cultivo ancestral necesitaba
de la existencia de un organismo
regulador que estableciera unos
parametros de calidad y proce-
dencia, y que velara por su estricto
cumplimiento a lo largo de ca

una de las etapas de pr iony

riedades, todas ellas perfectaments
adaptadas a esta zona de cultivo
y al recetario arrocero tradicional
de la zona de Levante, ya que es
en la cocina donde se expresan sus
atributos fundamentales. Uno de los
platos mas representativos de la

o a
es la paella y, en este ambito, uno
delosr es el chef David

elaboracién del arroz. Para lograr
este objetivo, nacié en 1998 el Con-
sejo Regulador de la Denominacion
de Origen “Arroz de Valencia™. Se
trata de una entidad compuesta
por profesionales del sector que,
desde entonces, trabaja para lo-
grar dos finalidades importantes.
Por una parte, garantizar la exce-
lencia de un producto tradicional,
que mantiens una gran proyeccién
gastronémica, dentro y fuera de
nuestras fronteras madiante la vi-
gilancia del cumplimiento de unas
normas de produccién especificas.
Por otra parte, impulsar el inmenso
valor cultural y medioambiental,
que tiene tanto el cultivo como el
alimento, contribuyendo a la memo-
ria histérica de una sociedad que lo
ha visto crecer desde hace mas de
mil doscientos afios.

Montero, que compagina el titulo
de "Embajador mundial de la pae-
lla” con sus innovadoras recetas
de arroz. Contar con una buena
variedad de este cereal y conocer
su comportamianto durante el coci-
nado son requisitos imprescindibles
para preparar con éxito una de las
joyas gastronémicas espanolas
mas conocida a nivel mundial.
Asimismo, aunque el arroz de Va-
lencia tiene en la paella sumaxima
expresion internacional, el recetario
de arroces actual constituye un le-
gado tan amplio que quien decide
acercarse a él puede descubrir in-
finitas maneras de cocinarlo y un
sinfin de ideas para combinario con
otros ingredientes.

Por otra parte, la cultura gastroné-
mica valenciana del arroz presume
de una particularidad que la hace

puede estar incorporada en
forma de etiqueta colgante,
impresa, adhesiva o incluso
como abrefacil.

las aves acuaticas y, en general,
de todo el ecosistema.

Cémo se cultiva

Tanto las condiciones climaticas y
geograficas de la zona como las
técnicas de cultivo tradicional son
responsables en gran medida de
la gran calidad que posee el arroz
wvalenciano.

El arroz se siembra desde finales de
abril a mediades de mayo, periodo
que varia segin el nivel del agua, las
condiciones climaticas y el desarro-
llo del cultivo. Una vez germinadas
las plantas de arroz, se realizan
‘eixugons’ (supresién del agua du-
rante unos dias) para combatir las
algas. Tras la recoleccién del arroz
en septiembre-octubrs, se procede
al secado, limpieza, molturacién y
envasado. Todos estos procesos
estan anclados a la tradicién de


https://vaersa0-my.sharepoint.com/:b:/g/personal/garcias_mar_vaersa_com/EdALKtGTWQlPvbBqHtsZY0QBE3yJaNN3wB0jgPgh8VTeOA?e=muQEgM
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4.- Comer y Beber Las Provincias, branded content, 15.07.2023. Molt de Gust

representa a la despensa de Europa

LAS PROVINCIAS

Molt de Gust representa a la despensa de Europa

La marca colectiva impulsa el producto agroalimentario valenciano

CyB

La Comunitat Valenciana tiene corazon mediterraneo, con una gastronomia que tiene su esencia en la
calidad y variedad de nuestras materias primas, los productos de proximidad y temporada y un recetario
donde confluyen tradicion y vanguardia. Somos la mayor y mejor despensa de Europa, con un territorio
gue es patrimonio de nuestros productores y una cocina de producto y relato que se encuentra entre las
mejores de Espana y del mundo.

Concebida como marca colectiva de promocion agroalimentaria, Molt de Gust impulsa el
posicionamiento comercial y fomenta el consumo de las 24 figuras de calidad agroalimentaria
diferenciada de la Comunitat Valenciana reconocidas por la Unién Europea, entre Denominaciones de
Origen Protegidas (D.0.P.), Indicaciones Geograficas Protegidas (1.G.P.), bebidas espirituosas y Vinos de
Pago, englobando también a los referentes de proximidad y a nuestra agricultura ecoldgica. Unos
productos que conforman un patrimonio de costumbres y rituales anclados a la tierra, a las raices y que
es parte de nuestra identidad cultural y reflejo de nuestra historia.


https://comerybeber.lasprovincias.es/portada/molt-de-gust-sigue-representando-a-la-despensa-de-europa/
https://comerybeber.lasprovincias.es/portada/molt-de-gust-sigue-representando-a-la-despensa-de-europa/
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5.- Revista Agricultura.com, 17.07.2023. Coraz6n mediterrdneo y calidad
diferenciada los doce meses del afo. Asi es la huerta valenciana.

Corazén mediterraneo y calidad diferenciada
los doce meses del ano. Asi es la huerta
valenciana
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https://www.revistaagricultura.com/Noticias/Noticia/8191/corazon-mediterraneo-y-calidad-diferenciada-huerta-valenciana
https://www.revistaagricultura.com/Noticias/Noticia/8191/corazon-mediterraneo-y-calidad-diferenciada-huerta-valenciana
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6.- Valencia Fruits, 23.07.2023. Molt de Gust, corazén mediterraneo

fruits

M ASFOOOME ST AR ESIODTIADIME HEME Y DENTE

m DUKETEY | LRSI SAUON 3 AT 15 H LN 080 KNS RO DRSO [

B
Molt de Gust, corazon mediterraneo
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La gastronsmia de ks Comenitat Valeacizna tiens su eseacia en k3 calidad y variedad de les
materizs primas, los preductes de proximidad y temporada
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https://valenciafruits.com/molt-gust-corazon-mediterraneo/

