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1.- Valencia Bonita.es Story, 04.04.2023. Mostra PROAVA 2023

—_

Esta manana nuestro companero ha asistidoa la
| presentacion de la #MostraProava de 2023, el mayor

evento gastronomico de la #ComunitatValenciana que
S este ano se celebra en unos dias, enel Jar'dl'n del Turia

@proava
@moltdegust_cv

: -

(2> INFORMACION MOSTRA PROAVA 2023

Envig


https://instagram.com/stories/valenciabonita_insta/3073673992136597933?utm_source=ig_story_item_share&igshid=MDJmNzVkMjY=
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2.- Folleto Carrefour, vigente del 30.03.2023 al 17.04.2023, tirada de 440.000
ejemplares en la Comunitat Valenciana. Folleto Carrefour

(» Comunidad

Carrefour Valenciana

DEL 30 MARZO AL 17 ABRIL DE 2023

Nos gusta

Poder elegir

PRODUCTOS LOCALES
es poder ahorrar

zrmidad
-50*

EN MAS DE EN CARREFOUR

1.500 s ‘- CELEBRAMOS __
PRODUCTOS ia .. 20 ANOS

‘ { PREMIANDO A LA PEQUENA
\ X ; " * ;, Y MEDIANA EMPRESA
e

PUEDES VOTAR A LA MEJOR PYM
PYME UEDES E

Premios EN TU TIENDA HABITUAL

Cuando nuestra gente da lo mejor,
nuestra tierra ofrece lo mejor

e®

La Comunitat Valenciana tiene corazén mediterrdneo, con una gastronomia anclada en la tierra y en
1a diversidad de nuestra agricultura. 24 figuras de calidad diferenciada, entre DOP, IGP y
produccion ecolégica, garantizan una alimentacidn sostenible y saludable a base de productos de
proximidad, temporada y origen valenciano.

GENEAALITAT ’— moLT
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Nue\'l_a_‘!”euptaja 15 /o PRlMER Mriss

El Club (& en productos frescos s« e
Mm,pl todos los dias pcribete por os



https://folleto.carrefour.es/Carrefour-El-Saler/9220/folletoregional
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3.- Valencia Fruits, 11.04.2023. Pigina de publicidad del nispero de Callosa d’en
Sarria

Cuando nuestra
gente da lo mejor,
nuestra tierra
ofrece lo mejor

¥ lo mejor es el nispero de Callosa d'en Saerid, deliciosa fruta de color anaranjado il
y e ot . — MOLT

El clima subtropical de [a Marina Baixa de Alicante 5 ¢l hibitat ratural del nispero “ee pe
con denominacidn de origen, cultivado de forma respetuoss con e medio ':' GUST

ombiente para preservar su 4 calidod icional y sus singulares
propiedades organolépticas.


https://vaersa0-my.sharepoint.com/:b:/g/personal/garcias_mar_vaersa_com/EZZ1Z7PHJwFLpvP3RFiIepgBO-nEY0qUY7IMt6-4ide2fw?e=9xOum1
https://vaersa0-my.sharepoint.com/:b:/g/personal/garcias_mar_vaersa_com/EZZ1Z7PHJwFLpvP3RFiIepgBO-nEY0qUY7IMt6-4ide2fw?e=9xOum1
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4.- Valencia Fruits, 11.04.2023. Material redaccional Sabor valenciano en el Salén

Gourmets de Madrid

Sabor valenciano en el _
Salon Gourmets de Madrid

Un total de ochenta empresas de la Comunitat Valenciana
estaran presentes en este evento de referencia

» VALENCIA FRUITS. REDACCION.

[La Comunitat Valenciana ten-
dra una nutrida representacion
en el Salon Gourmets de Madrid,
encuentro de referencia para
profesionales de la gastronomia
gourmet de los sectores restau-
racion, hosteleria, distribucion,
catering y comercio especiali-
zado. Un total de 80 empresas
gastronomicas de la region va-
lenciana acudirdn a este evento,
40 de 1as cuales participaran bajo
el paraguas de la Conselleria de
Agricultura, Desarrollo Rural,
Emergencia Climéatica y Transi-
cion Ecologica de 1a Generalitat
Valenciana y Molt de Gust.

Elstand de 512 m*de la Comu-
nitat Valenclana y Molt de Gust
acogera a empresas de distintos
sectores como el vino, 1as acei-
tunas, las salsas artesanales, los
productos ecologicos, el turrén,
1a trufa o los dulces artesanos,
entre otras propuestas, todas
ellas con el denominador co-
miun de ser firmas valencianas
productoras y comercializado-
ras de productos de alta gama y
delicatessen.

Este ano, como novedad, el
espacio Molt de Gust se dina-
mizara con tres exhibiciones
culinarias de cocineros caste-
llonenses reconocidos con es-
trellas Michelin y soles Repsol.
Concretamente se trata de los
chefs Raal Resino, cocinero del
restaurante del mismo nombre;
Miguel Barrera, del Restaurante
Cal Paradis; y Emanuel Carlucci
y Alejandra Herrador, chefs del

El 17 y 18 de abril se celebrara el showcooking en el stand de Ia CV. / MOLT DE GUST

restaurante Atalaya de Caste-
116n. Prescriptores de 1a marca
Castellon, Ruta de Sabor, de 1a
Diputacion de Castellon, los tres
cocineros pasaran por el espacio
Molt de Gust los dias 17 y 18 de
abril para realizar showcoo-
kings y exhibiciones culinarias
con productos de proximidad y
calidad diferenciada promovi-
dos por la marca territorio Molt
de Gust, anfitriona del evento.
Los fogones del stand de la
Comunitat Valenciana y Molt
de Gust no descansaran durante
toda la feria, ya que también con-
tara con la presencia de cocine-

ros profesionales de los Centros
de Turismo de Gandia y Denia
que cocinaran, durante las cua-
tro jornadas, deliciosos arroces
melosos, paellas y fideuds, entre
otros platos de alta cocina.

Catas, degustaciones y de-
mostraciones que, acompana-
das de 1a variedad y calidad de
los productos presentados en la
feria, convertiran al stand de la
Comunitat Valenciana en uno
de los puntos de encuentro del
Salén Gourmets, feria comer-
cial que retine a méas de 50.000
productos y 100.000 visitantes
de todo el mundo.


https://vaersa0-my.sharepoint.com/:b:/g/personal/garcias_mar_vaersa_com/EZZ1Z7PHJwFLpvP3RFiIepgBO-nEY0qUY7IMt6-4ide2fw?e=9xOum1
https://vaersa0-my.sharepoint.com/:b:/g/personal/garcias_mar_vaersa_com/EZZ1Z7PHJwFLpvP3RFiIepgBO-nEY0qUY7IMt6-4ide2fw?e=9xOum1
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5.- Levante-EMV, 04.04.2023. Los citricos valencianos: productos con
reconocimiento europeo

ELMERCANTIL VALENCIANG

ECONOMIA > ELMERCANTIL ACTIVOS INNOVADORES  FINANZAS PERSONALES  DISTRITO CERAMICO EMPLEO  VIVIENDA  CUADERNOS DE

»uLiva Hora Declarado un incendio en Catadau que afecta a cafar y vegetacion

Los citricos valencianos: productos con
reconocimiento europeo

Saborear un citrico valenciano es disfrutar del aroma y el color de una de las regiones mds
ricas del mundo, la Comunitat Valenciana

Fduardo Enric = NN e
0 O @ ©)&® W)

Valéncia | ©4:04-23 | 18:61 | Actualizado a las 11:21
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tridngulo negro v

inv piie . . o o2

= IGP Citricos Valencianos: calidad y tradicion

me(

seg La IGP Citricos Valencianos garantiza el origen y la trazabilidad de las

202 naranjas, mandarinasy limones producidos en la Comunitat

La valenciana y certifica su calidad y seguridad.

raz

mel : i

hig La IGP vela por el buen uso del nombre geografico de los términos

estq municipales autorizados que componen la zona de produccion, tanto
N o hay imagen mas recurrente ni mas asociada a la Comunitat i en su etiquetado, como en cualquier medio de presentacion o
Valenciana que la de los naranjos cargados de frata, cubriendo calles, VI# publicidad, actuando frente al fraude, imitaciones o evocaciones de la
huertas y terrenos y con el aroma a azahar embriagando nuestros Des marca.
sentidos. seny

Mai

El origen de los citricos valencianos se muestra siempre de forma

claramente visible en laetiqueta y certifica su origen y calidad,
garantizando su trazabilidad internacional. Noolvidemos que el 34,5%
delas naranjasy el 51,7% de las mandarinas se comercializan en el
marco de la Unién Europea.

Citricos con sello valenciano

La campana Tria sentiment’ es una iniciativa de la Generalitat
Valencianay el Consejo Regulador de los Citricos Valencianos con el

objetivo de que consumidores de Espafia y otros paises de Europa


https://www.levante-emv.com/economia/2023/04/04/citricos-valencianos-productos-reconocimiento-europeo-85619538.html
https://www.levante-emv.com/economia/2023/04/04/citricos-valencianos-productos-reconocimiento-europeo-85619538.html
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6.- Almanaque Gastronomico, 14.04.2023. Los vermuts artesanos valencianos
llegan este sabado a la Marina de Valencia

Los vermuts
artesanos valencianos
llegan este sabado a
la Marina de Valencia

Vuelven las experiencias gastronémicas en el espacio de la
Marineta (junto al Veles e Vents, en La Marina), con productos de
calidad diferenciada y de temporada que esperan ser descubiertos
por el ptblico de la mano de sus productores.

La llegada de la primavera y el verano conlleva un nuevo calendario de
productos, asi como nuevos habitos adaptados al horario de luz del
mediterrdneo, que son parte de nuestra cultura y forma de vida. El proximo
sabado 15 de Abril, arranca la nueva temporada de eventos Mo/t de Gust con
Vermuts artesanos valencianos, que podran degustarse a la hora del vermut

(de 12h a 14h), mientras se disfruta de las maravillosas vistas de La Marina en

el espacio de la Marineta (junto al Veles e Vents).



https://almanaquegastronomico.com/actualidad-y-reportajes/los-vermuts-artesanos-valencianos-llegan-este-sabado-a-la-marina-de-valencia/
https://almanaquegastronomico.com/actualidad-y-reportajes/los-vermuts-artesanos-valencianos-llegan-este-sabado-a-la-marina-de-valencia/
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7.- COPE Castellon, 14.04.2023. Los cocineros con estrella de Castellon
desembarcan en Salén Gourmets. Los 4 chefs con estrella Michelin ofreceran una
cata con productos de proximidad v calidad diferenciada Molt de Gust

= Qcore Py e—

PROGRAMAS PODCASTS EMISORAS MONGLOGOS ACTUALIDAD DEPORTES RELIGION PROGRAMACION TRECE
< Castellon provincia

- N
|V| naros
101.6FM B .
30 COPE CASTELLON -VINAROS

=

Inicio Noticias Audios Tarifas 2023 Frecuencias y contacto

EN IFEMA

Los cocineros con estrella de Castellon
desembarcan en Salon Gourmets

Los 4 chefs con estrella Michelin ofreceran una cata con productos de proximidad y
calidad diferenciada Molt de Gust

Tres cocineras con estrella Michelin y soles Repsol realizaran
exhibiciones culinarias en el stand de la Comunitat Valenciana v Molt de
Gust en la 36 edicion de Salan Gourmets que tendra lugar en IFEMA
hadrid del 17 al 20de abril.

Dichos showcookings se celebraran los dias 17 y 18 y tendran como
protagonistas al chef Radl Resing, del restaurante del mismao nombre, a
Miguel Barrera del Restaurants Cal Paradis v 2 los chefs Emanuel
Carlucci y Alejandra Herrador, del restaurante Atalaya de Castellon. Estos
cocineros tienen sus establecimientos en la provincia de Castelldn y son
embajadores de la marca de promocién Castelld, Ruta de Sabor. Los
showcookings se basaran en productos de proximidad y calidad
diferenciada de la Comunitat Valenciana, productos que también son
promavidos por la marca territorio Molt de Gust, anfitriona del evento.

El primero de los cocineros en abrir fusgo, el dia 17 de abril, serd Radl
Resino quien, a partir de las 13 horas, hara una exhibicion de sus dotes
culinarias ante el plblico del stand de la Comunitat Valenciana. Resino
realizard un plato basado en la Alcachofa de Denominacion de Origen de
Benicarld, a la que acompafiard con un mojo tartaro.

A continuacion sera el turno de Miguel Barrera, quien tambi€n hard uso de
los preductos de calidad v proximidad gue habitualmente forman parte
de su cocina y que realizard una exhibicion basada en platos con carnes,
verduras, trufas y setas. Tanto Radl Resino como Miguel Barrera cuentan
con 1 estrella Michelin v dos soles Repsol desde hace mas de una
década.

El 18 de abril, & partir de las 12 horas, los amantes de |z alta cocina
tendran una nueva oportunidad de degustar platos de calidad estrella
Michelin de la mano de las chefs Emanuel Carlucci y Alejandra Herradar,
del Restaurante Atalaya. Ambas confeccionardn una degustacion de
custro o cinco platos donde daran a conocer la propuesta habitual de su
restaurante. Una cocina que muestra su compromiso con el territorio, con
Castelldn y sus productores. Al igual que los otros dos restaurantes, &l
restaurante Atalaya también cuenta con reconocimientos tan
importantes como |2 estrella Michelin o el sol Repsol.


https://www.cope.es/emisoras/comunidad-valenciana/castellon-provincia/castellon-vinaros/noticias/los-cocineros-con-estrella-castellon-desembarcan-salon-gourmets-20230416_2656906
https://www.cope.es/emisoras/comunidad-valenciana/castellon-provincia/castellon-vinaros/noticias/los-cocineros-con-estrella-castellon-desembarcan-salon-gourmets-20230416_2656906
https://www.cope.es/emisoras/comunidad-valenciana/castellon-provincia/castellon-vinaros/noticias/los-cocineros-con-estrella-castellon-desembarcan-salon-gourmets-20230416_2656906
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8.- Valencia Plaza Guia Hedonista, 14.04.2023. Sabado de Vermuts artesanos
valencianos en Molt de Gust a la Marina

Sabadode Vermuts artesanos valencianos en Molt
de Gust a la Marina

Lo mas leido
La alcachofa que es todo corazén,
DOP Benicarld
- - 4y . A nadie le amarga un dulce, pero
Vuelven las experiencias gastronomicas en el espacio de la sin el amargo aziicar
Marineta (junto al Veles e Vents, en La Marina), con productos de Alejandro Platero Restaurante
calidad diferenciada y de temporada que esperan ser
descubiertos por el ptiblico de la mano de sus productores. Reivindicar la sidra

R COL A Atraco Hedonista a... Sara Folgado
Guia Hedonista | 14/04/2023 | (© 3 min, 21 seg (Raro)

®®O

La llegada de la primavera y el verano conlleva un nuevo calendario de productos, asi como
nuevos hébitos adaptados al horario de luz del mediterraneo, que son parte de nuestra cultura
y forma de vida. El proximo sabado 15 de Abril, arranca la nueva temporada de eventos Molt
de Gust con Vermuts artesanos valencianos, que podran degustarse a la hora del vermut (de

1Zh a 14h), mientras se disfruta de las maravillosas vistas de La Marina en el espacio de la
Marineta (junto al Veles e Vents).

Fichas de cata explicativas, catas dirigidas v tapas mediterraneas como las cocas para
acompanar con un ambiente musical. Gran parte del sector del vermut valenciano en un
mismo espacio, a la misma hora, para poder degustar v descubrir el gran trabajo de los
productores.


https://valenciaplaza.com/sabado-de-vermuts-artesanos-valencianos-en-molt-de-gust-a-la-marina
https://valenciaplaza.com/sabado-de-vermuts-artesanos-valencianos-en-molt-de-gust-a-la-marina
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9.- Valencia Secreta, 10.04.2023. Llega una fiesta con conciertos, fuegos artificiales
y tardeo a la Marina de Valencia

Llega una fiesta con conciertos, fuegos
artificiales y tardeo a la Marina de Valencia

El sabado 15 de abril, La Marina de Valencia celebra la llegada de |a primavera con una jornada festiva gque
combinara musica, gastronomia y un castillo de fuegos artificiales.

Putiicidad

Foto: Marina =]

AQUIy AHORA

El 15 de abril, La vivira una jornada repleta de musica, na Bxpus]mﬁn Utngrlé lca
qgastronemia v fuegos artificiales para dar la bienvenida a la primavera. La «Festa de la v I tE d P
primavera a La Marina de Valéncia» contara con [aMostra de Vermut Valenciano de la Vlrtua que - m ra

mano de Molt de Gust, los conciertos de la Pérgola dé Cervezas Alhambra, una sesion de djs Eamhla[‘ ]a Vlda

rermember y un disparo pirotécnico final con 182,5 kilds de polvora.

En la Marineta se presentaran los nuevos vermuts de Vittore, Carmeleta y Petit, una serie

de productos que inicio el proceso de recuperacion del tradicional vermut valenciano, que
triunfa en los aperitivos de nuestra tierra.

ULTIMOS POSTS

La Destileria DYC te invitaa ﬁ
disfrutar de su edicién mas ’
exclusiva con esta
experiencia premium



https://valenciasecreta.com/festa-de-la-primavera-a-la-marina-de-valencia/
https://valenciasecreta.com/festa-de-la-primavera-a-la-marina-de-valencia/
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10.- HelloValencia.es, 11.04.2023. La Marina de Valencia celebra la ‘Festa de la
primavera’

hel Io NOTICIAS ~ PUBLICACIONES ~ EVENTOS ~ SOULRADIOLIVE PODCAST ~ CONTACTO () EN DIRECTO
hellovalencia.es

La Marina de Valencia
celebra la ‘Festa de la
primavera’

POR REDACCION
11 DE ABRIL DE 2023

La Marina de Valencia celebra la ‘Festa de la primavera’ con
conciertos, mostra de vermut valencia, tardeo remember y un castillo.
COMPARTIR

6O v B O O =

Conciertos, mostra de vermut valencia, tardeo remember

Recientes Lo mas leido
y un castillo de fuegos artificiales
= Valeria Vegas: “Las actrices de reparto
El sabado 15 de abril, La Marina de Valencia celebra la llegada de la primavera con una jornada
5 § i - 2 < ; son fundamentales, pero parecen no
festiva que combinara musica, gastronomia y un castillo de fuegos artificiales. La ‘Festa de la

- : . ’ existir en los galardones”
primavera a La Marina de Valericia’ comenzara con la Mostra de Vermut Valenciano de la mano 9

de Molt de Gust a La Marina y la Asociacion de Empresarios de La Marina. En la Marineta se
presentaran los nuevos vermuts de Vittore, Carmeleta y Petit, entre otros, una serie de §F=. Ramon Esteve, el arquitecto de la luz
productos que inici6 el proceso de recuperacion del tradicional vermut valenciano, que friunfa en
los aperitivos de nuestra tierra

s Atenea Sky esconde cinco premios por
Al mismo tiempo, los conciertos de la Pérgola de Cervezas Alhambra ofreceran un programa Qv Valencia para su préxima inauguracién
triple dedicado a bandas femeninas, con las actuaciones de Holly Golightly and Band, Lorena

Alvarez y sus rondadores y Lia Kali. :
M8, Casmara ofrece una coleccién de solares


https://www.hellovalencia.es/festa-primavera-marina-valencia/
https://www.hellovalencia.es/festa-primavera-marina-valencia/
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11.- Valencia Fruits, 18.04.2023. Molt de Gust, corazén mediterraneo

Molt de Gust,
corazon mediterraneo

» MOLT DE GUST. combatir el estreflimiento, re-
La Comunitat Valenciana tiene gular los niveles de aztcar en
corazon mediterraneo, con una sangre y fortalecer el sistema
gastronomia que tiene su esen- Inmunol6gico.

cia en la calidad y variedad de Las cerezas forman parte

nuestras materias primas, los
productos de proximidad y

de la historia de ‘La Montana
de Alicante’ desde hace mas de

temporada y un recetario tradi- 1.000 afios y son las mas preco-

< 7 A cional y de vanguardia. Somos ces, ademds de caracterizarse

' : la mayor y mejor despensa de por su intenso dulzor, su pulpa

El principal distintive de fa cereza de la Montaia de Alicante respecto a otras Europa, con un territorio quees jugosa y consistente, su piel
zomas productoras nacionales es que es un cultivo de sacane. / IGP patrimonio de nuestros produc- fina y su color rojo intenso. La
tores y una cocina de producto Indicacion Geogréfica Protegi-

“Con el buen...” HC. Uno de nuestros princi- y de relato que se encuentra en- *  da Cerezas de La Montaiia de
0By pales retos es potenciar el culti- tre las mejores de Espana y del ¢ o Alicante certifica desde 1991 la

(Viene de la pdgina 2) VO €N esla Zona para que no se mundo. La cereza y Alicante tionen una historla  €XqUisita calidad de sus cerezas,
plerda la especial relevancia que Moltde Gust nace con el obje-  comyin de més de 1000 afes. /ARCHiv0  distinguiéndolas con susello de

VF. ;Se han planteado la tiene en la provincia de Alican- tivo de proteger este patrimonio calidad IGP para garantizar la

te y, para ello, es imprescindible de costumbres y rituales ancla-  territorio, con una recoleccion  calidad vinculada al origen y la

posibilidad de buscar nuevos
mercados?

mostrar la versatilidad de la

dos a la tierra, a las rafces y la

manual y esmerada que prote-

sostenibilidad en los métodos

HC. Si. De hecho, ya hemos  cereza. Si bien lo mas recomen- diversidad de una agricultura ge y selecciona el fruto cuando de produccion y recoleccion.
hecho alguna incursion en la  dable es consumir la cereza en que es reflejo de nuestra histo-  6ste alcanza sugrado6ptimode 343 socios agrupados en 9 coo-
parte orfental de Asia,en Orien-  fresco, también es un producto ria y del modo en que nos gusta  madurez. perativas cultivan estas cerezas
te Medio e incluso en Estados de acompanamiento y que se hacer las cosas. Bajo nuestra Cultivo introducido por los  de proximidad y extraordinaria
Unidos. Pero no son nuestros  presta a numerosas elaboracio- marca englobamos y promove-  romanos y desarrollado en la  calidad en 1.073 hectareas de
mercados objetivo. Aunque la  nes gastronomicas mas alla de mos el consumo de las 24 figuras  época arabe, la temporada de  produccion.
cereza de la Montana de Alican-  su temporada. El consumo de la de calidad agroalimentariadife- cereza abarca de mediados de
te sea una de las més lempranas — cereza no Liene porqué limitar- renciada de la Comunitat Valen-  abril a finales de julio. Las ce- ™ HGURAS DE CALIDAD
del hemisferionorte y, portanto,  se a los dos escasos meses que clana reconocidas por la Union  rezas crecen en un paisaje de  Si hablamaos de Alicante, Molt de
entramos en produccion mucho  se consume en fresco, se puede Europea, entre Denominaciones  relieve montanoso, en el quese  Gust ampara a figuras de cali-
antes que otras zonas producto-  consumir a lo largo de todo el afo de Origen Protegidas (DOP), In-  suceden valles y cimas bajo el dad diferenciada de productos
ras, los elevados costes de expor-  en mermeladas, vinagres, aguar- dicaciones Geograficas Protegh-  influjo del mar Mediterraneo y  frescos tan reconocidos como la
tacion y transporte, aslcomo las ~ dientes... y como parte de una das(IGP), bebidas espirituosasy  donde la orografla montafiosae  [va del Vinalopo y la Granada
caracteristicas gran variedad Vinos de Pago, alos que hay que  irregular terrazasescul-  Mollar de Elche, las Cerezas de
de la cereza, " EEEEEEE————  je platos. afadir la agricultura ecologica.  pidas en la falda de Jamontafia  la Montaiia de Alicante y los
queesun fruto - gunas VF. ;Cémo que permiten una dnica linea  Nisperos de Callosa d’en Sarria.
muy delicado hg' p fincas se augura el futu- 1 CEREZADELAMONTARADE de arboles. Las variedades pre- Kl distintivo de Molt de Gust
y perecedero, n tecnificado y ro de la cereza ALICANTE dominantes son Burlat, como también reconoce la excelencia
hacen que el  especializado mucho de la Montana Cultivadas al norte de la pro-  variedad precoz, y Stark Hardy  de productos transformados
comercio con gracias a inversionistas de Alicante? vincia de Alicante y alsurdela  Geant, como variedad demedia  Gnicos ligados a un territorio
mercados tan = HC. Hace provincia de Valencia, las cere-  estacion. como el turron de Jijona y All-
lejanos no Que han visto en el exactamente zas de la Montana de Alicante Las cerezas de la Montafa cante, los aceites ecologicos, las
sea del todo  qyltivo de la cereza un un afio y, tras crecen en un microclima medi- — de Alicante tienen una compo-  bebidas espirituosas tradiciona-
rentable. e cuatro malas terraneo templado de elevada  sicion nutricional que aporta  les Anis paloma, Café de Alcoy,

VF. ;Esta  buennegocio campafas, te pluviometria, con temperaturas - maltiples beneficios a nuestra  los licores Cantueso y Herbero
reconocida diria que muy friaseninviernoy templadasen  salud, especialmente por sualto  y la DOP Vinos de Alicante, pri-
la calidad de complicado. primavera, conmuchas horasde  contenido en antocianinas, que  mera Denominacion de Origen
la cereza de la Montana de Ali- Pero las previsiones de esta sol y un suelo calizo superior a  confiere gran poder antioxidan-  Protegida del mundo y cuya ex-
cante a nivel local, nacional e campaia nos han levantado los la media, consiguiendo una ce-  te. Este mismo compuesto es el posicion itinerante ‘3.000 afnos
internacional? animos. No obstante, el futuro rezamasdulce queen otrasgeo-  responsable de sus propiedades  de cultura del vino de Alicante’

HC. A nivel local, provincial se plantea incierto. Por un lado, grafias. La naturaleza favorece  depurativas, ya que también lleva recorriendo la Comunitat
y regional es un producto muy la falta de relevo generacional es el cultivo de la cereza en este  ayudan a eliminar toxinas, Valenciana desde 2021.

apreciado por el consumidor,

mas que evidente ya que no se



https://vaersa0-my.sharepoint.com/:b:/g/personal/garcias_mar_vaersa_com/EfzZ3gAz5QZLjN-YxOSNlEgBC5CoN5LB4A36QR1lz8plpw?e=2YXEHm
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12.- Valencia Fruits, 18.04.2023. Pagina de publicidad de la Cereza de la Montafia
de Alicante

Cuando nuestra
gente da lo mejor,
nuestra tierra
ofrece lo mejor

Y lo mejor son las cerezas de la Montafia de Alicante, cultivadas en un pelsaje de pm—

orografis kregular marcads por & influjo del mar Mediterrdneo, SEDE— mOI_T

La naturaleza favorece el cultivo de esta excepcional cereza de pulpa jugosa y e pDe

cobor rojo inteneo, & 1a que el microclima mediterdneo confiere uns extraordingria e ' G UST
precocidad. La IGP Cerezas de la Montaiia de Akcante garantiza la calidad vinculads v

al origen y fa sastenibilidad en los métodos de produccidn y recoleccion de esta fruta
de peoximidad de ssbor inigualable.
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13.- COARVAL blog, 19.04.2023. Los citricos valencianos cuentan con el
reconocimiento europeo

Los citricos valencianos cuentan con el reconocimiento
europeo
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https://coarval.com/los-citricos-valencianos-cuentan-con-el-reconocimiento-europeo/
https://coarval.com/los-citricos-valencianos-cuentan-con-el-reconocimiento-europeo/
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14.- GVA Agricultura, Desarrollo Rural, Emergencia Climatica y Transicion
Ecologica pagina web, 19.04.2023. Ochenta empresas agroalimentarias
valencianas de productos de alta gama y delicatessen se citan en la feria Salén

Gourmets de Madrid
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ACTUALIDAD

AGENDA DEL PRESIDENT CONVOCATORIAS DE CONSELLERIES

Agricultura, Desarrollo Rural, Emergencia Climatica y Transicion Ecologica

Agroalimentacidn

HEMEROTEC(

Ochenta empresas agroalimentarias valencianas de productos de alta gama y delicatessen se citan en la feria Salon Gourmets de Madrid

19/04/2023

dLa consellera de Agricultura, Isaura Navarro, visita el stand de la Comunitat Valenciana, bajo el paraguas de la marca
Molt de Gust, con el objetivo de captar posibles nuevos clientes para el sector

La Comunitat Valenciana tiene una nutrida representacidn en el Saldn Gourmets de Madrid, encuentro de referencia para profesionales de la gastronomia gourmet de los
sectores restauracidn, hosteleria, distribucidn, catering y comercio especializado. Hasta 80 empresas gastrondmicas acuden a este evento, 40 de las cuales participan bajo el
paraguas de la Conselleria de Agricultura, Desarrollo Rural, Emergencia Climatica y Transicidn Ecoldgica y Molt de Gust.

Precisamente, |a consellera Isaura Mavarro, junto al director general de Calidad Agroalimentaria, David Torres, ha visitado |a feria y los stands de la Comunitat Valenciana para
acompafiar al sector, que busca atraer nuevas inversiones, posibles nuevos mercados v fidelizar clientes. “Una oportunidad para generar oportunidades y mostrar a los 100.000
asistentes de todo el mundo que acuden a esta feria, la calidad y el valor afiadido del sector agroalimentario valenciano®, segun ha destacado la propia Navarro.

El stand de la Comunitat Valenciana y Molt de Gust acoge a empresas de distintos sectores como el vino, las aceitunas, las salsas artesanales, los productos ecoldgicos, el
turrén, la trufa, los dulces artesanos y un largo etcétera, todas ellas con el denominador comiin de ser empresas valencianas productoras y comercializadoras de productos de
alta gama y delicatessen.

Ademas, Saldn Gourmets cuenta con catas. degustaciones y demostraciones gue, acompafiadas de la variedad y calidad de los productos presentados en la feria. convierten
el stand de la Comunitat Valenciana en uno de los puntos de encuentro del Salén Gourmets.

0 Galeri


https://comunica.gva.es/es/detalle?id=371347238&site=174859734
https://comunica.gva.es/es/detalle?id=371347238&site=174859734
https://comunica.gva.es/es/detalle?id=371347238&site=174859734

% GENERALITAT  (Z=MNOLT
& VALENCIANA  “zzgy b6 GUST

: Productes de Qualitat
Desarrollo Rural, Emergencia Diferenciada | Ecologics

Climatica y Transicién Ecoldgica de la Comunitat Valenciana

15.- Agronews Comunitat Valenciana, 19.04.2023. Ochenta empresas
agroalimentarias valencianas de productos de alta gama v delicatessen se citan en la
feria Salén Gourmets de Madrid

CONSELLERIA AGRICULTURA FERIAS GASTRONOMIA

Ochenta empresas agroalimentarias valencianas de productos de alta
gama y delicatessen se citan en la feria Salon Gourmets de Madrid

La Comunitat Valenciana tiene una nutrida representacion en el Salon Gourmets de Madrnid, encuentro de referencia para
profesionales de la gastronomia gourmet de los sectores restauracion, hosteleria, distribucion, catering y comercio
especializado. Hasta 80 empresas gastronomicas acuden 2 este evento, 40 de las cuales participan bajo el paraguas de la
Conselleria de Agnicultura, Desarrollo Rural, Emergencia Climatica y Transicion Ecoldgica y Mot de Gust.

Precisamente, |a consellera Isaura Navarro, junto &l director generzl de Calidad Agroalimentaria, David Torres, ha visitado la
feria y los stands de la Comunitat Valenciana para acompanar al sector, que busca atraer nuevas inversiones, posibles
nuevos mercados y fidelizar clientes. “Una oportunidad para generar oportunidades y mostrar a los 100.000 asistentes de
todo el mundo que acuden a esta fenia, la calidad y el valor afadido del sector agroaimentanio valenciand’, segun ha
destacado la propia Navarmo.

B stand de la Comunitat Valenciana y Molt de Gust acoge a empresas de distintos sectores como &l vino, Ias aceitunas, las
salsas artesanales, los productos ecologicos, el turrdn, |a trufa, los dulces artesanos y un largo etcétera, todas ellas con e
denominador comin de ser empresas valencianas productoras y comercializadoras de productos de alta gama y
delicatessen.

Ademas, Salon Gourmets cuenta con catas, degustacionss y demostraciones que, acompanadas de |a variedad y calidad de

los productos presentados en la feria, convierten &l stand de la Comunitat Valenciana en uno de los puntos de encuentro del
Salon Gourmets.


https://www.agronewscomunitatvalenciana.com/ochenta-empresas-agroalimentarias-valencianas-de-productos-de-alta-gama-y-delicatessen-se-citan-en
https://www.agronewscomunitatvalenciana.com/ochenta-empresas-agroalimentarias-valencianas-de-productos-de-alta-gama-y-delicatessen-se-citan-en
https://www.agronewscomunitatvalenciana.com/ochenta-empresas-agroalimentarias-valencianas-de-productos-de-alta-gama-y-delicatessen-se-citan-en
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16.- Nota de prensa Citricos Valencianos, 25.04.2023. Naranja Valenciana llega a
los hogares de Madrid, Castilla y Extremadura

IGP 72N ®

s . Carrefour
Citricos Valencianos

NOTA DE PRENSA

Naranja Valenciana llega los hogares de Madrid, Castilla y Extremadura.

LA IGP CITRICOS VALENCIANOS Y CARREFOUR SE UNEN PARA
VENDER LA MARCA NARANJA VALENCIANA EN SUS TIENDAS DE LA
ZONA CENTRO Y LEVANTE.

VALENCIA 20-4-2023. Naranja Valenciana llega a los hogares de Madrid y la
zona centro gracias al acuerdo alcanzado entre la cadena CARREFOUR vy el
sello de calidad IGP Citricos Valencianos. Ambos iran de la mano para acercar
la nueva marca de los citricos producidos por los agricultores valencianos, desde
las plataformas de compras que dispone la multinacional en la zona Centro y
Levante hasta los establecimientos de media Espana.

La apuesta de Carrefour por Naranja Valenciana hara posible que la marca
llegue al 100% de las tiendas de que dispone en Madrid, una parte de Castilla
y Ledn, Castilla La Mancha y Extremadura. En total, 165 establecimientos que
ofreceran en sus lineales los citricos valencianos y que se suman a los otros 95
que desde la plataforma de Levante sirven a la Comunidad Valenciana, Region
de Murcia y parte de Castilla La Mancha.

Para la IGP Citricos Valencianos este es un paso importante. “Que mas
cadenas vendan nuestras producciones es bueno para todo el sector. Pero,
en esta ocasion, la apuesta de Carrefour por Naranja Valenciana nos
permite acercarnos a un mercado muy potente para nosotros: Madrid y
toda su area de influencia. Esperemos que la calidad garantizada de
nuestro sello IGP y la visibilidad que aporta la marca Naranja Valenciana
conquiste el paladar de los consumidores” asegura su Presidente, José
Barres.

Dos son los operadores comerciales que confeccionan esta marca para
Carrefour: la S.A.T. N° 9912 Citricos Valencianos (Cafjiamas Hnos.) y J. Gimeno
S.L. Los consumidores las encontraran en dos formatos de naranja, la malla
girsac de 2 kg y el encajado de 8 kg, combinando en ambos formatos la marcas
Naranja Valenciana y El Mercado de Carrefour. Ademas, en la etiqueta del
envase se ha incorporado el logotipo Molt de Gust. marca paraguas de todas
las figuras de calidad diferenciada de la Comunidad Valenciana.

Con Carrefour, ya son dos las cadenas de distribucion que apuestan claramente
por la marca Naranja Valenciana, bajo la certificacion de la IGP Citricos
Valencianos. Esperemos que otras muchas se sumen al compromiso de ofrecer
al consumidor calidad y produccion de la Comunidad Valenciana.


https://twitter.com/CValencianos/status/1650801798267936770/photo/1
https://twitter.com/CValencianos/status/1650801798267936770/photo/1
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17.- Valencia Fruits, 26.04.2023. La IGP Citricos Valencianos v Carrefour unidos
para vender la marca Naranja Valenciana

La IGP Citricos Valencianos y Carrefour unidos para
vender la marca Naranja Valenciana

TU INSECTICIDA

MAS COMPLETO

25042023
La apuesta de Carrefour por Naranja Valenciana hara posible que la marca llegue al 100% de

las tiendas de que dispone en Madrid, una parte de Castilla y Ledn, Castilla La Mancha y
Extremadura

Valencia Freits. Redaccion.

Naranja Valenciana llega a los hogares de Madrid v la zona centro gracias al acuerdo alcanzado entre la
cadena Carrefour y el sello de calidad IGP Citricos Valencianos. Ambos iran de la mano para acercar la
nueva marca de los citricos producidos por los agricultores valencianos, desde las plataformas de compras
que dispone la multinacional en la zona Centro y Levante hasta los establecimientos de media Espana.

La apuesta de Carrefour por Naranja Valenciana hara posible que la marca llegue al 100% de las tiendas de
que dispone en Madrid, una parte de Castilla y Le6n, Castilla La Mancha y Extremadura. En total, 165
establecimientos que ofreceran en sus lineales los ditricos valencianos y que se suman a los otros 95 que
desde la plataforma de Levante sirven a la Comunidad Valenciana, Regién de Murcia y parte de CastillaLa
Mancha.

“Que més cadenas vendan nuestras producciones es bueno para lodo el sector”™

Para la IGP Citricos Valendanos este esun| D05 5on los operadores comerciales que confeccionan esta marca para Carrefour: 1a 5 A T. N9 9911 Citricos
producciones es bueno para todo el sector. ] Valencianos {Cafiamas Hnos.) ¥ J. Gimeno 5.L. Los consumidores las encontraran en dos formatos de
Valenciana nos permite acercamos a un me| naranja, la malla girsac de I kg v &l encajado de § kg, combinando en ambos formatos la marcas Maranja
influencia. Esperemos que la calidad garant| Valenciana v El Mercado de Carrefour. Ademds, en la etiqueta del emvase se ha incorporado el logotipo Molt
Naranja Valenciana conquiste el paladarde| de Gust, marca paraguas de todas las figuras de calidad diferenciada de la Comunidad Valenciana.

Con Carrefour, ya son dos las cadenas de distribucién que apuestan claramente por la marca Naranja
Valenciana, bajo la certificacidon de la IGP Citricos Valencianos. Esperemos que otras muchas se sumen al
compromiso de ofrecer al consumidor calidad v produccion de la Comunidad Valenciana.


https://valenciafruits.com/igp-citricos-valencianos-carrefour-unidos-vender-marca-naranja-valenciana/
https://valenciafruits.com/igp-citricos-valencianos-carrefour-unidos-vender-marca-naranja-valenciana/
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18.- EComercio Agrario, 28.04.2023. IGP Citricos Valencianos y Carrefour: naranja
valenciana para todos

COXCCOMERCIO AGRARIO

Periddico de actualidad politica y econdmica agroalimentaria

INICIO HORTOFRUTICOLA ECA AGRI ECA OLIVE INDUSTRIA A AR DISTRIBUCION

IGP Citricos Valencianos y Carrefour: naranja valenciana para todos

28 de abril de 2023 / en Distribucion /

Naranja Valenciana llega a los hogares de Madrid y la zona centro gracias al acuerdo alcanzado entre la cadena OTRAS
CARREFOUR y el sello de calidad IGP Citricos Valencianos.

Ambos irdn de la mano para acercar la nueva marca de los citricos producidos por los agricultores valencianos, desde las
plataformas de compras que dispone la multinacional en la zona Centro y Levante hasta los establecimientos de media

Espaiia.

La apuesta de Carrefour por Naranja Valenciana hara posible que la marca llegue al 100% de las tiendas de que dispone ses Ca
en Madrid, una parte de Castilla y Ledn, Castilla La Mancha y Extremadura. En total, 165 establecimientos que ofreceran i Ve
en sus lineales los citricos valencianos y que se suman a los otros 95 que desde la plataforma de Levante sirven a la - " Es
Comunidad Valenciana, Regién de Murcia y parte de Castilla La Mancha. 25
Para la IGP Citricos Valencianos este es un paso importante. “Que mas cadenas vendan nuestras producciones es Me
bueno para todo el sector. Pero, en esta ocasion, la apuesta de Carrefour por Naranja Valenciana nos permite = co
acercarnos a un mercado muy potente para nosotros: Madrid y toda su area de influencia. Esperemos que la 7
calidad garantizada de nuestro sello IGP y la visibilidad que aporta la marca Naranja Valenciana conquiste el g e
paladar de los consumidores” asegura su Presidente, José Barres. il Jo

Dos son los operadores comerciales que confeccionan esta marca para Carrefour: la
MAN DALAF1 S AT MN® 8912 Citricos Valencianos (Cafiamas Hnos.) y J. Gimeno SL. Los
consumideres las encontraran en dos formatos de naranja, la malla girsac de 2 kg y el
encajado de 8 kg, combinando en ambos formatos la marcas Maranja Valenciana y El
W ITSTERR STl Mercado de Carrefour. Ademas, en la etigueta del envase se ha incorporado el logotipo
Molt de Gust, marca paraguas de todas las figuras de calidad diferenciada de la
Comunidad Valenciana.

Con Carrefour, ya son dos las cadenas de distribucidn que apuestan claramente por la
marca Maranja Valenciana, bajo la certificacidn de la IGP Citricos Valencianos. Esperemos que otras muchas se sumen al

compromiso de ofrecer al consumidor calidad y produccidn de la Comunidad Valenciana.


https://ecomercioagrario.com/igp-citricos-valencianos-y-carrefour-naranja-valenciana-para-todos/
https://ecomercioagrario.com/igp-citricos-valencianos-y-carrefour-naranja-valenciana-para-todos/

