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1.- Guia hedonista Valencia Plaza, 20.01.2023. Vuelven los premios de La

Academia de la Gastronomia de la Comunitat Valenciana

La gala se celebrara el proximo 30 de Enero a las 12h en el
Auditorio de la Diputacion de Alicante (ADDA), y se entregaran
hasta 10 reconocimientos a la labor de personas, proyectos e
iniciativas relacionadas con la gastronomia y el sector
agroalimentario.

Guia Hedonista | 20/01

2023 | (O 3 min, 2 seg
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Fue el 14 de Octubre de 2021 cuando Belén Arias
Academia de la Gastronomia de la Comunitat Val
de reunion, habian dejado una academia durmier

La primera mision en 2022 era volver a adentrars
de divulgacion, criterio e independencia de la Ac
criterio gastronomico capaz de evaluar y generar
Se consiguid en 2022 formar parte de Comités de|
concursos o colaboraciones con proyectos educat
la adhesion a la Red Gastroturistica de PExquisit
Francesc Colomer o un convenio de intenciones {
de Ayuntamiento de Alicante.

Los 44 académicos actuales apostaron por el proy
eventos propios, comidas y cenas para descubrir,
gastronomicos. Se decidié que en 2023 se llevari:
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Mas de 100 medios de comunicacion locales v nacionales acreditados, asi como instituciones,
empresas y asociaciones empresariales, se daran cita a las 12h en el ADDA para presenciar la
seleccion de 2022 en una gala conducida por el monologuista Daniel de la Cdmara en la que
no faltard una parte experiencial con una degustacion de los productos de calidad
Diferenciada Molt de Gust como vinos D.0 Alicante, el Cava de Requena, la Alcachofa de
La Vega Baja, el Kaki Persimon, el Aguacate Valenciano, la Granada Mollar, lza Poma
Perello de la vall d’Evo, el Arroz D.0 Valencia o Trufas Martinez, entre otras delicias, que
no han dudado en sumarse y participar en la hospitalidad del evento. Se contard con la
colaboracion del Restaurante Maestral o de la cocinera Aurora Torres de Lula, enla
Herradura (Montesinos).

En palabras de la presidenta, Belén Arias: “La Academia ha trabajado duro de forma
colaborativa v conjunta v hemos encontrado apovos publicos v privados para poder celebrar
esta gran fiesta de la gastronomia con unos reconocimientos que son independientes. Es una
forma de comunicar que la Academia inaugura una nueva era con muchas ideas v propuestas
para afadir valor al sector gastronomico desde nuestra humilde aportacion v alineados con la
estrategia gastroturistica de la Comunitat™

El evento cuenta con el respaldo de Generalitat Valenciana-L Exquisit Mediterrani,
Conselleria d’Agaricultura - Molt de Gust, Diputacion de Alicante, Costa Blanca,
Avuntamiento de Alicante - Alicante City.


https://valenciaplaza.com/vuelven-los-premios-de-la-academia-de-la-gastronomia-de-la-comunitat-valenciana
https://valenciaplaza.com/vuelven-los-premios-de-la-academia-de-la-gastronomia-de-la-comunitat-valenciana
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2.- Alicante Plaza, 20.01.2023. La Academia de la Gastronomia de la Comunitat
Valenciana recupera sus premios

alicanteplaza

La Academia de la Gastronomia de la Comunitat
Valenciana recupera sus premios

Alicante Plaza
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ACADEMIA DE LA GASTRONOMIA

Lo mas leido

Con las botas puestas

:Quién aguanta el ritmo del
Eldense?

'Coitus interruptus’

El disefio del Parque Central de
Alicante se hace esperar: un me

20/01/2023 - ALICANTE. Fue el 14 de Octubre de 2021 cuando Belén Arias cogi6 las riendas para alegar a su prolongacién

de la presidencia de la Academia de la Gastronomia de la Comunitat Valenciana. La

La 'startup’ New Department

pandemia, con la imposibilidad de reunién, habian dejado una academia durmiente con falta colaborara con WOW Concept, ¢

de actividad v visihilidad T.a nrimera misidn en 2022 era volver a adentrarse en la meda del

sector y pr¢

Dimas Gimeno, ex de El Corte

El proximo lunes, 30 de enero, se reconoceran hasta 10 categorias sobre las que previamente
se han valorado tres candidaturas a propuesta de los Académicos, que referiran a mejor
producto agroalimentario, mejor jefe de sala, mejor comunicacion gastrondmica, mundo del
vino, empresa gastrondmica, gestion sostenible, talento emergente, reconocimiento a la
trayectoria, restaurante revelacion y mejor chef del ano.

Mas de 100 medios de comunicacion locales y nacionales acreditados, asi como
instituciones, empresas y asociaciones empresariales, se daran cita a las 12h en el ADDA
para presenciar la seleccion de 2022 en una gala conducida por €l monologuista Daniel de
la Camara en la que no faltara una parte experiencial con una degustacion de los productos
de calidad Diferenciada Molt de Gust como vinos D.O Alicante, el Cava de Requena,

la Alcachofa de La Vega Baja, el Kaki Persimon, €l Aguacate Valenciano, la Granada
Mollar, la Poma Perell6 de la vall d'Evo, el Arroz D.0O Valencia o Trufas Martinez, entre
otras delicias, que no han dudado en sumarse y participar en la hospitalidad del evento. Se
contara con la colaboracion del Restaurante Maestral o de la cocinera Aurora Torres de
Lula, en la Herradura (Montesinos).

En palabras de la presidenta, Belén Arias: "La Academia ha trabajado duro de forma
colaborativa v conjunta v hemos encontrado apoyos publicos y privados para poder celebrar
esta gran fiesta de la gastronomia con unos reconocimientos que son independientes. Es
una forma de comunicar que la Academia inaugura una nueva era con muchas ideas y
propuestas para afadir valor al sector gastrondmico desde nuestra humilde aportacion y
alineados con la estrategia gastroturistica de la Comunitat”.


https://alicanteplaza.es/academia-de-gastronomia-comunitat-recupera-premios
https://alicanteplaza.es/academia-de-gastronomia-comunitat-recupera-premios
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3.- Sempre Valencia, 22.01.2023. La Academia de la Gastronomia de la Comunitat
Valenciana recupera su$radicionales premios

semprevalencia.com
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La Academia de la Gastronomia de la Comunitat Valenciana recupera
sus tradicionales premios

@ riveest Jin Liosean

La gala se celebrara el 30 de enero a las 12h en el Auditorio de la Diputacion de Alicante
donde se entreaaran hasta diez reconocimientos a la labor de profesionales. nrovectos e

iniciativas rel

SempreValenci:

Mas de 100 medios de comunicacién locales y nacionales acreditados, asi como instituciones, empresas y
asociaciones empresariales, se daran cita a las 12h en el ADDA para presenciar la seleccidn de 2022 en una gala
conducida por el monologuista Daniel de la CAmara en la que no faltard una parte experiencial con una
degustacion de los productos de calidad Diferenciada Molt de Gust como vinos D.0 Alicante, el Cava de
Requena, la Alcachofa de La Vega Baja, el Kaki Persimon, el Aguacate Valenciano, la Granada Mollar, la Foma
Perelld de |a vall d"Evo, el Arroz D.O Valencia o Trufas Martinez, entre otras delicias, que no han dudado en
sumarse y participar en la hospitalidad del evento. Se contara con la colaboracion del Restaurante Maestral o de
la cocinera Aurora Torres de Lula, en la Herradura (Montesinos).

En palabras de la presidenta, Belén Arias: “La Academia ha trabajado duro de forma colaborativa y conjunta y
hemos encontrado apoyos pdblicos y privados para poder celebrar esta gran fiesta de la gastronomia con unos
reconocimientos que son independientes. Es una forma de comunicar que la Academia inaugura una nueva
era con muchas ideas y propuestas para afiadir valor al sector gastronomico desde nuestra humilde
aportacién y alineados con la estrategia gastroturistica de la Comunitat”.

El evento cuenta con el respaldo de Generalitat Valenciana-L'Exquisit Mediterrani, Conselleria d’Agaricultura
- Molt de Gust, Diputacion de Alicante, Costa Blanca, Ayuntamiento de Alicante - Alicante City.


https://www.semprevalencia.com/2023/01/la-academia-de-la-gastronomia-de-la-comunitat-valenciana-recupera-sustradicionales-premios/
https://www.semprevalencia.com/2023/01/la-academia-de-la-gastronomia-de-la-comunitat-valenciana-recupera-sustradicionales-premios/
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4.- Sempre Valencia, 30.01.2023. La Academia de la Gastronomia de la Comunitat

se cita en Alicante para reconocer el trabajo v talento de cocineros y sector de la

hosteleria

semprevalencia.com
!‘ esport, oci i actualitat

La Academia de la Gastronomia de la Comunitat se cita en Alicante para

reconocer el trabajo y talento de cocineros y sector de la hosteleria

£ receon QW e §@ priereet Jin Lovean |

“La vida sin gastronomia no es vida” sido el lema de la Gala de los premios de la Academia
que se han relanzado en el ADDA de la mano de Belén Arias como Presidenta y un total de

diez premiados

SempreValencia/ @semvalencia

Mas de trescientos invitados entre instituciones, empresas, restaurantes, bares, hoteles y productores han
asistido hoy al evento realizado en el ADDA, donde |a Academia de la gastronomia de la Comunitat Valenciana,

capitaneados por su presidenta Belén Arias, han querido poner el f(
por los académicos durante 2022,

Pasadas el mediodia alicantino arrancaba una gala conducida por Da|
faltado momentos de emocion y caras conocidas del mundo gastrond
querido felicitar a los premiados desde 1a distancia y han mostrado su

Diez categorias de premios que este afio se han puesto en el escenaril
sector. Asi, ya que desde la Academia tienen |la mision de visibilizar pr
que fomentan el desarrollo rural y que aportan una indudable viabilic
“Mejor producto agroalimentario 2022™ ha recaido en la ASOCIACIH(
LAVEGA BAJA DEL SEGURA, recogiendo el galardon ANTONIO ANGE|
de la mano de Maria José San Roman, Medalla de Oro al mérito en Be

Reconocimiento al mejor chef del afio

¥ el MEJOR CHEF 20232, era el premio colofon, que ha reparade en el ejemple de La evolucion, el sacrificio y la
constancia en el trabajo como Lnicas vias para conseguir el éxito, siempre desde la discrecién. Valenciano de
nacimiento, se forma en |la Escuela de Hosteleria Costa Azahar (Castellén), pero paso por grandes cocinas
nacionales y francesas, llegando a convertirse en el primer chef valenciano que conguista las Estrellas Michelin
en Paris, siempre con una cocina donde el Armoz de 'Albufera, el turron, los citricos valencianos o el jamon
fueron su bandera.

Por serfial a su tierra, volviendo a ella para desarrollar una propussta, por la ortodoxia en |a técnica afrancesada
pero con la despensa del Mediterraneo, por |a excelencia de su cocina y de la sala del Restaurante Beat, la
Academia ha otorgado el premic al "Mejor chef 2022” 3 JOSE MANUEL MIGUEL. Oscar Torrijos, uno de los
primeros chefs con Estrella Michelin en la Comuntiat Valenciana, con quien Jose Manuel arrancd su trayectoria,
ha hecho entrega del galardan. Masstros como Jose Luis Mascaraque o Ramdn Dimanuel han felicitado al chef,
junto con el reconocimients de compafieros como Quique Barella o el equipo al completo de Beat y Komfor.

Una jornada muy emocionants que ha culminado con un almuerzo plagado de productos Molt de Gust de
Calidad Diferenciada. como vines D.0 Alicante y los vinos de Pepe Mendoza, €| Cava de Requena, |a
Alcachofa de La Vega Baja, el Kaki Persimen, =l Aguacate Valenciane, |2 Granada Mollar, |2 Poma Perells de
la vall d'Evo, el Arroz D.0 Valencia, Trufas Martinez, entre otras delicias, que no han dudado en sumarse y
participar en la hospitalidad del evento, con la colaboracion del Restaurante Maestral o de |a cocinera Aurora
Torres de Lula, en la Herradura (Montesinos).

El evento ha contade con el respoldo de Generalitat Valenciana-L"Exquisit Mediterrani, Conselleria
d’Agaricultura - Molt de Gust, Diputacion de Alicante, Costa Elanca, Ayuntamiento de Alicante - Alicante City.


https://www.semprevalencia.com/2023/01/la-academia-de-la-gastronomia-de-la-comunitat-se-cita-en-alicante-para-reconocer-el-trabajo-y-talento-de-cocineros-y-sector-de-la-hosteleria/
https://www.semprevalencia.com/2023/01/la-academia-de-la-gastronomia-de-la-comunitat-se-cita-en-alicante-para-reconocer-el-trabajo-y-talento-de-cocineros-y-sector-de-la-hosteleria/
https://www.semprevalencia.com/2023/01/la-academia-de-la-gastronomia-de-la-comunitat-se-cita-en-alicante-para-reconocer-el-trabajo-y-talento-de-cocineros-y-sector-de-la-hosteleria/

% GENERALITAT  Z=MNOLT
& VALENCIANA 55 beGUST

Conselleria de Agricultura,
Desarrollo Rural, Emergencia Productes de Qualitat

S e = Diferenciada i Ecologics
Climatica y Transicién Ecoldgica de la Comunitat Valenciana

5.- Onda Cero, 31.01.2023. Los premios de la gastronomia de la Comunidad
Valenciana reunen a mas de 300 personas en el ADDA de Alicante

[’ Directo Programas  Podcast  Noticias Deportes  Ecomomia 3 Coronavirus  Ultimahora  Emisoras

> Comunidad Valenciana » Alicante ) Audios > Informativos Alicante

Ondacero » Emisoras

"LA VIDA SIN GASTRONOMIA NO ES VIDA®

Los premios de la gastronomia de la Comunidad
Valenciana reunen a mas de 300 personas en el
ADDA de Alicante

“La vida sin gastronomia no es vida”, es el lema de esta edicidn de los premios de la Academia que se han
relanzado en el ADDA de la mano de Belén Arias como Presidenta. 10 premiados y cientos de asistentes han
disfrutado de esta gala donde el producto y los productores han sido protagonistas, asi como grandes cocineros
y sumillers nacionales que han querido sumarse al multitudinario evento

Isabel Egido
Alicante | 31.01.2023 10:32

ia gastronomia os & Comuniced Valendana rednen & més de 300 par

Mas de 300 invitados entre instituciones, empresas, restaurantes, bares, hoteles y productores han asistido hoy al
evento realizado en el ADDA, donde |z Academia de |a gastronomia de la Comunitat Valenciana ha querido poner el
foco en personas y proyectos evaluados por los académicos durante 2022.

Una jormada muy emocicnante gue ha culminado con un almuerzo plagado de productos Molt de Gust de Calidad
Diferenciada. como vinos 0.0 Alicante v los vinos de Pepe Mendoza, el Cava de Requena, la Alcachofa de La Vega
Baja, el Kaki Persimon, el Aguacate Valenciano, la Granada Mollar, la Poma Perelld de |z vall d'BEvo, el Arroz D.O
Valencia, Trufaz Bartinez, entre otraz delicias, que no han dudado en sumarse y participar en |z hospitalidad del
evento, con la colaboracian del Restaurante Maestral o de la cocinera Aurcra Torrea de Lula, en la Herradura
{Mortesinos).


https://www.ondacero.es/emisoras/comunidad-valenciana/alicante/audios-podcast/noticias/premios-gastronomia-comunidad-valenciana-reunen-mas-300-personas-adda-alicante_2023013163d8e0107c0191000198e5b4.html
https://www.ondacero.es/emisoras/comunidad-valenciana/alicante/audios-podcast/noticias/premios-gastronomia-comunidad-valenciana-reunen-mas-300-personas-adda-alicante_2023013163d8e0107c0191000198e5b4.html
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6.- Valencia Plaza El Hedonista, 31.01.2023. Gran acogida del sector _en los
Premios de la Acadera de gastronomia de la CV

Gran acoglda del sector en los Premios de la
Academa de gastronomia de la CV

Lo mds leido
“La vida sin gastronomia no es vida”, es el lema de esta edicién s
de los premios de la Academia que se han relanzado en el ADDA e e
de la mano de Belén Arias como Presidenta. 10 premiados y Ervtmomin de
cientos de asistentes han disfrutado de esta gala donde el ey n
producto y los productores han sido protagonistas, asi como
La batalla de Ok

grandes cocineros y sumillers nacionales que han querido

sumarse al multitudinario even' uvn: jornada muy emocionante queculminé con un almuerzo plagado de productos Molt de
Gust de Calidad Diferenciada, como vinos D.O Alicante y los vinos de Pepe Mendoza, el
Cava de Requena, la Alcachofa de La Vega Baja, el Kaki Persimon, el Aguacate
Valenciano, la Granada Mollar, la Poma Perell6 de la vall d'Evo, el Arroz D.O Valencia,
Trufas Martinez, entre otras delicias, que no dudaron o en sumarse y participar en la
hospitalidad del evento, con la colaboracion del Restaurante Maestral o de la cocinera

@ @ @ Aurora Torres de Lula, en la Herradura (Montesinos).

El evento ha contado con el respaldo de Generalitat Valenciana-L’Exquisit Mediterrani,
Mas de 300 invitados entre instituciones, empresas, restaurantes, bg Conselleria d’Agaricultura - Molt de Gust, Diputacion de Alicante, Costa Blanca,
productores asistieron el pasado lunes al evento realizado en el ADL] Ayuntamiento de Alicante - Alicante City.
la gastronomia de la Comunitat Valenciana quiso poner el foco en p¢
evaluados por los académicos durante 2022.

Guia Hedonista | 31/01/2023 | ® 7 min, 51



https://valenciaplaza.com/gran-acogida-del-sector-en-los-premios-de-la-academa-de-gastronomia-de-la-cv
https://valenciaplaza.com/gran-acogida-del-sector-en-los-premios-de-la-academa-de-gastronomia-de-la-cv
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7.- Almanaque Gastrondmico , 31.01.2023. La castronomia valenciana vuelve a
celebrarse y reinventarse



https://almanaquegastronomico.com/destacado/la-gastronomia-valenciana-vuelve-a-celebrarse-y-reivindicarse/
https://almanaquegastronomico.com/destacado/la-gastronomia-valenciana-vuelve-a-celebrarse-y-reivindicarse/

